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Hapje-Tapje
ZONDAG 4 AUGUSTUS — 12-24 uur

Hapje-Tapje is sinds (31) jaar en dag de culinaire hoogdag van Leuven. De voltallige 

Leuvense horeca slaat de handen in elkaar om je te verwennen met heerlijke proeverijen. 

Na het succes van de vorige jaren met de uitbreiding van het parcours, zetten we dit 

jaar extra in op het comfort voor de bezoeker. In de nieuwe chill-out zones langs het 

parcours kan je in alle rust uitblazen en proeven, waardoor je nog meer kan genieten. 

Nieuw dit jaar is de Marché des Métiers waar je kan proeven van de beste ambachtelijke 

producten die onze stad rijk is.

Leuven leeft meer dan ooit, zeker op dit oudste en grootste culinaire stadsfestival van 

België. De barmannenrace is ondertussen stadserfgoed. Op de Oude Markt kan je weer 

genieten van exclusieve bieren. Het gaat om een bijzonder grote selectie van alle cafés, 

speciaal voor Hapje-Tapje gekozen voor u. Het muzikale programma met The Lighthouse 

en COCO JR. XL zorgt voor een sfeervolle afsluiter van deze smakelijke topdag.

Hapje-Tapje is een organisatie van Leuvenement i.s.m. stad Leuven.

De werkgroep Hapje-Tapje bestaat uit: Pasquale Amoruso, Kwinten De Paepe,  
Erik De Rop, Rikky Evers, Kris Peeters, Luc Ponsaerts en Evert Thys.

V.U.: Leuvenement vzw, Denise Vandevoort, Professor Van Overstraetenplein 1, 
3000 Leuven. Foto’s: Joel Hoylaerts
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SAFETY FIRST

Op een deel van het culinaire circuit 

is er permanent eenrichtingsverkeer.  

Je start je culinaire reis door Leuven in 

het begin van de Muntstraat (t.h.v. de 

Naamsestraat). Ter hoogte van de ’s 

Meiersstraat kan je dan kiezen om de lus 

over het Hogeschoolplein te volgen of 

de lus langs de Tiensestraat te maken. 

De Muntstraat is dus niet te betreden 

komende van de Tiensestraat, de Tiense-

straat is niet te betreden komende van het  

De Somerplein.

Om veiligheidsredenen is het niet toege-

laten om de Muntstraat te betreden met 

kinderwagens. Dit is ook veel comforta-

beler voor de kleinste bezoekers. Er is een 

bewaakte buggyparking voorzien vlak bij 

de ingang van de Muntstraat ter hoogte 

van de Zeelstraat. Ook honden worden 

omwille van de veiligheid niet toegelaten 

in de Muntstraat.

De stand van het Rode Kruis  
bevindt zich aan de Sint- 
Pieterskerk in de nis ter hoogte  
van de ingang van de  
Diestsestraat. Je kan  
hen bereiken op 0477 96 19 38.

HAPJE-TAPJE  
GOES GREEN

Hapje-Tapje is zich als grootste 

Leuvense ééndagsevenement 

bewust van zijn ecologische 

voorbeeldfunctie. Zo werken de 

standhouders net als vorig jaar 

uitsluitend met bio-afbreekbare 

borden en bestek. De meer dan 

60.000 bezoekers kunnen hun 

afval langs het parcours zorg-

vuldig sorteren bij verschillende 

op maat gemaakte afvaleilan-

den. Bordjes, bestek en servetten 

zijn afbreekbaar en moeten dus 

bij het GFT, net als etensresten.  

Mosselen, oesters en andere 

schaaldieren horen dan weer in 

het restafval thuis. Bij twijfel zullen 

onze medewerkers u graag een 

handje helpen. Ieder afvaleiland 

wordt bemand door vrijwilligers, 

die zullen helpen bij het sorteren.  

Zo komt het afval steeds in de 

juiste zak terecht!

Deze brochure is zo groen mogelijk 
geproduceerd, met groene stroom, 
vegetale inkt, gerecycleerd papier en 
geoptimaliseerd transport. Al onze mede-
werkers dragen T-shirts van biokatoen. 3
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RODE KOKSMUTS

Ga op zoek naar de rode 

koksmuts en ontdek een 

ware smaaksensatie! Dit zijn 

standhouders die afgelopen 

jaren gastronomische prijzen 

hebben gewonnen. Zij mogen 

voor twee proevertjes hele-

maal uit de bol gaan, om zo 

een hapje te kunnen aanbie-

den dat van nog hoger gas-

tronomisch niveau is. Deze 

proevertjes kunnen iets hoger 

van prijs zijn.

CULINAIR PARCOURS

Door het grote succes van Hapje-Tapje 

wordt het culinaire parcours steeds 

aangepast. Naast de Muntstraat, Hoge-

schoolplein, Naamsestraat en Tiense-

straat, kan je ook weer lekkers proeven 

aan het Margarethaplein. Nieuw dit 

jaar is de Marché des Metiérs, aan het  

de Layensplein. Daar kan je de heerlijke 

Leuvense ambachten bewonderen.  

Op het parcours vind je zowel de vaste 

waarden alsook de nieuwste aanwin-

sten van Leuven. De hapjes worden 

aangeboden aan democratische 

prijzen en zijn nooit duurder dan €5.
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Ellis Burger
Naamsestraat 5 – 016 66 12 66
Grote Poutine, friet met gravy, 
cheese curds en pijpajuin 
(€4,5) • Mini Poutine (€2) • 
Vegetarische bieterballen (€5) • 
Mini burger met friet (€5)

Burger Folie 
Muntstraat 4 – 016 88 66 08
Smokey bacon & cheese burger 
(€5) • Pulled pork gourmet 
burger (€5) • Onion rings (€3) • 
Homemade Coleslaw (€2)

Taj Mahal
Muntstraat 10b – 016 90 80 81
Chicken Tikka Masala (€5) •  
Hyderabadi Vegetable Biryani 
met saffraan (€5) • Kip Jalfrezi 
(€5) • Samosa chole (€2)

Wabi Sabi
Muntstraat 10 – 016 74 77 54
Yeshai Deluxe (€5) • Maki Deluxe 
(€5) • Crispy Deluxe (€5) •  
Harumaki kip loempia (€2)

La cantina del Coronel
Muntstraat 12 – 016 29 08 63
Patitos calientes, pittige jala-
penoskroketjes gevuld met feta 
(€3) • Empanada carne (€2) 
• Taco met kip (€4) • Frozen 
Margarita (€5) 

La Favola
Muntstraat 14 – 016 29 51 57
Pizza Slice Capricciosa (€4) •  
Pizza Slice Margherita (€2) • 
Bruschetta Traditionale (€5) • 
Arancini Pomodoro (€5)

Savoury
Muntstraat 18 – 0478 60 02 68
MUTHAI - Kip saté (€4) • 
Vietnamese spring roll met 
kip (€2) • Kip met rode curry 
panang (€4) / IZAKAYA -  
Zalm mousse sushi (€5) • 
Komkommer seaweed sushi (€2) 
• Culinaire sushi box (€5)

Pronto Tapas
Muntstraat 20 – 016 23 64 73
Albondigas (€3) • Arancini di 
riso (€4) • Panzerotti (€4) • 
Chorizo frito (€3)

MusiCafe
Muntstraat 5 – 016 20 06 41 
Tropical Caribbean bar met 
rumpunch, fruitpunch, ti-punch, 
Mojito (€2 tot €5) 

You Sushi
Muntstraat 7 – 016 58 11 58
Sushi mini maki, nigiri, dragon 
eyes (€2/€5) • Gyoza (€1/€5) • 
Mini loempia (€1/€5) •  
Fried shrimp (€1/€5)

Samourai
Muntstraat 9 – 016 22 62 88 
Aziatische hapjes (€2) • Sushi 
mix (€5) • Japanse fingerfood 
(€3)

Kreta Restaurant
Muntstraat 23 – 016 63 20 35
Dolmades (€2) • Tzatziki 
(€3) • Melitzanosalade (€3) • 
Traditionele Moussaka (€5)

Baradour
Muntstraat 25 – 016 22 50 65
Stoofpot van varkenswang 
(€4) • Bbq vlees met lams, 
spek en merguez (€5) • Pasta 
zeevruchten (€4) • Cocktail 
maison (€4)

Troubadour 
Muntstraat 27 – 016 22 50 65
Mosselen friet (€5) • 
Gemarineerde ribbetjes 
(€5) • Vitello tonnato (€3) • 
Gemarineerde zalm met dille 
(€3)

De Libertad
Muntstraat 28/30 – 016 23 93 93 
Aperitiefbar met citroenpunch, 
champagnecocktails en alcohol-
vrije aperitieven (€2 tot €5) 

Kokoon 
’s Meiersstraat 1 – 016 23 07 26
Mosselen in de wok met 
pijpajuintjes, erwten, look, 
platte peterselie, room en 
tomaat (€6) • Bizonreepjes 
met marktgroentjes en sweet 
chili (€5) • Kippenreepjes met 
groene curry en limoenblaadjes 
(€5) • Truffelkroketje met salade 
van witloof en mayo (€2)

De 3 Wijzen
Parijsstraat 18 – 0487 37 39 92
Dim Sum Mix (€4) • MoMo’s 
(€3) • Yakitori kip (€2) • Thai 
Curry (€5)

Muntstraat
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Savoye 
Savoyestraat 11 – 016 84 83 82
Mini burger van zwezeriken en blackwell (€8) • 
Duo van tomatenbruschetta (€2) • Garnalenspies 
(€4) • Watermeloen gemarineerd in  
limoncello (€2)

Traiteur Kokoon 
’s Meiersstraat 1 – 016 23 07 26
‘Varken aan ‘t spit met Tierenteyn mosterd en 
brood (€6) • BBQ broodje Smoke on the wild 
side met coleslaw, uitjes en Dr. Blues BBQ saus 
(€6) • Gerookte zalm, Granny Smith, mizu, 
radijscress, kroepoek (€2) • Smoked Chicken 
Wings met Dr. Blues BBQ saus (€1 tot €5)

New Mexico
Muntstraat 32/34 – 016 20 74 45
Fajitas de pollo, tortilla gevuld met gegrild 
kippenwit (€5) • Nachos met pikant 
tomatensausje en romig avocadosausje (€2) • 
Margarita (€4) • Strawberry Daiquiri (€4)

Koffiebranderij Rom
Industrieweg 3, 3190 Boortmeerbeek – 016 60 43 49
Rom Espresso/Lungo (€2,5) • Rom Doppio/ 
Cappuccino (€3,5) • Rom Latte Macchiato/ 
Flavoured (€4) • Rom Ice Coffee, Latte of Tea (€4)

Chardonnay Meerdael
Monarkenweg 50, 3050 Oud-Heverlee – 016 47 10 22
Glas Chardonnay Meerdael (€5) •  
Fles Chardonnay Meerdael (€25)

Bistroloks
Th. Debeckerstraat 1, 3200 Aarschot – 0475 49 40 21
Oesters (€2) • Artisanale zalm in volkorenbrood 
xl met Philadelphia kaas en yoghurtdressing (€5) 
• Ganzenlever (€5)

‘Thomas Stapleton’ Irish Pub
Standonckstraat 4 – 016 29 35 27
Traditional Beef & Guinness Stew (€5) • 
Homemade Chicken Goujons with garlic dip 
(€4,5) • Chicken wings marinated in barbecue 
sauce (€2) • Guinness van ‘t vat (€3)

Vishandel Wauters 
Oude Aarschotseweg 10, 3012 Wilsele –  
0476 60 44 97
Volkoren boterham met ambachtelijk gerookte 
zalm (€5) • Bakharing met yoghurtsaus (€5) • 
Bouillabaisse met lookbroodje en rouille (€5) 
• Bladerdeeghapje met ambachtelijk gerookte 
zalm (€2)

The Living Stone Via Via
Parkstraat 146 – 0478 36 24 82
Libanese lamsgehaktballetjes met berberisbesjes 
(€5) • Indonesische Kari Ayam met ananas (€4) 
• Indische Pakora met chilisaus (€3) • Latvia 
zuurdesembrood (€2)

Hogeschool
plein
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Bistro Lust
Wieringstraat 13 – 016 23 12 23
Pulled pork met avocado en zure room (€2) 
• Escabeche van mossel met espuma van 
komkommer (€4,5) • Rabarber met yoghurtijs en 
basilicum olie (€3,5)

Dulst wijn met Advies
Bierbeekstraat 21, 3052 Blanden – 016 40 10 28 
Huisbereide sangria (€4) • Kwaliteitswijnen uit 
Frankrijk, Spanje, Italië en Oostenrijk (€2,5 tot €5) 

Indian spice hut
Krakenstraat 9 – 016 58 25 58
Samosa (€2,5) • Cutlet (€2,5) • Wada (€2) • 
Masala Wada (€2)

Bistro Asian Fusion
Parijsstraat 49 – 0467 03 06 74
Vegan loempia (€5) • Momo pork (€5) •  
Yakisoba kip (€5) • Frito pastel garnaal (€2)

Namaste Tandoori
Naamsestraat 25 – 016 58 25 58
Samosa/Pakoda (€2) • Chicken Vindaloo met 
rijst (€5) • Chicken Tikka Masala met rijst (€5) • 
Saag Paneer met rijst (€5)

deWerf
Hogeschoolplein 5 – 016 23 73 14 
Desserten speeltuin: fruitsla, vanille-ijs, 
chocomousse, tiramisu, petit beurre taart naar 
hartenlust te combineren (€3,5) • Speculosisu, 
tiramisu met speculaas koekjes (€2) • Strikjes 
met zelfgemaakte pesto en BBQ spek of scampi 
(€4) • Nachos met chili con carne en cheddar 
kaas (€4)

Ristorante Rossi 
Standonckstraat 2 – 016 62 48 48
Ravioli alla Norma met kaviaar (€6) • Piadina in 
Porchetta met Iberico en truffels (€5) • Mezzi 
rigatoni all’Ortolana (€4) • Rossi Cheesecake 
met seizoensfruit (€2)

7
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Otomat
Tiensestraat 33 – 016 19 01 01
Pizza Boule & Boulette (€5) • Pizza Vol-au-Vent 
(€5) • Dirty Vegan (€5) • Eton mess-ietje (€2)

Balls & Glory
Tiensestraat 31C – 0471 40 33 55
Homemade ginger lemonade (€2) • Happy balls 
tomato style met stoemp of zomers slaatje (€5) 
• Happy balls vol-au-vent style (€5) • Homemade 
ice-tea (€2)

Belgian Beer Shop
Tiensestraat 31 – 016 70 02 20
Vlierbeek Grand Cru 8.5 % (€3)

Madmum Coffee Roasters
Tiensestraat 38 – 0470 79 32 32
Espresso (€2) • Nitro cold coffee (€2,5) • Ice 
latte (€3)

Baracca 
Tiensestraat 34 – 016 90 25 60
Risotto Marino met scampi, venkel en Nduja 
Calabrese (€7) • Burrata (€5) • Taco’s (€6) • 
Magnjum (€2)

Bia Mara
Tiensestraat 20 – 016 62 39 08
Classic panko with seaweed salted chips and 
tartar (€2) • Korean chicken with seaweed salted 
chips and BBQ sauce (€5) • Chips + 2 sauces 
(€4) • Fish taco (€5)

La Cucaracha
Tiensestraat 21 – 016 23 44 68
Nacho’s (€4) • Taco’s (€5) • Flautas (€2) • 
Burrito’s (€4)

Bavet
Tiensestraat 22 
The Bavet bolognaise (€4) • The Impossible 

Tiensestraat
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Bavet (€4) • Nacho’s & Meatballs (€3) • Rocket 
Ice (€1)

Osteria Michele
Tiensestraat 23 – 016 90 15 38
Tortelloni di Chianina (€3) • Ravioli all’ Astice 
(€5) • Penne rigate met arrabiata (€2) • 
Calamaro e Gambero (€3) • Siciliaanse Panna 
cotta met Limoncello (€3)

Huis Der Burgers
Tiensestraat 26 – 016 89 80 88
Frietjes met huisgemaakte Belgische pickles (€2) 
• Soprano burger met basilicum mayonaise (€3) 
• Greek burger (€3) 

Sushi Leuven
Tiensestraat 28 – 016 22 35 64
Sushi mix (€5) • Kip wok met noedels (€5) • 
Veggie loempia (€3/5st) • Dim sum mix (€5)

The Seven Oaks
Hanengang 3 – 016 20 83 33
Cocos Hapje met tropisch fruit (€2)

Umamido
Tiensestraat 18 – 016 56 27 03
Gestoomde edamame (€2) • Gyoza (€5) • Kimchi 
pork bun (€4) • Chuka ginger-scallion (€5)

B!te
Tiensestraat 12 – 0496 07 52 06
Sloppy Joe (€5) • Red Velvet cheesecake (€3) • 
Banoffee milkshake (€2)

Domus
Tiensestraat 8 – 016 20 14 49
Stoofvlees bereid met Nostra Domusbier en 
frietjes (€5) • Gehaktballetjes bereid met Nostra 
Domusbier, rozijnen, ajuin en frietjes (€5) • 
Chocoladebrownie bereid met Nen Engel (€3)

the avocado bar
C. Deberiotstraat 2a
Make My Heart Beet (€5) • You Are My 
Besto (€5) • Cake My Day (€5) • Home Made 
Lemonade (€3,5) • Guacamole met nachos (€2)

EIT FOOD STAND

Ontdek de nieuwste snufjes, 

wetenschap en technolo-

gie over voeding. Hoe zal 

ons eten er uitzien in 2050, 

kunnen we binnenkort koken 

met een app? Zijn er manieren 

om smaken aan te passen of 

voedingswaardes te verbe-

teren? Kom dit te weten op 

Hapje-Tapje’s stand van de 

toekomst.

9
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Zarza 
Bondgenotenlaan 92 – 016 20 50 05
Kroketje van Lamsnek en piquillo paprika (€2) •
Heldere bouillon van tomaat en crème van 
burrata (€2,5) • Handgepelde grijze garnaal, 
zuiderse salsa en kroepoek van oester (€4) •
Noorse zalm, komkommer en avocado (€4)

bambu vietnamese street food
Vietnamese Nems (varken of veggie) (€5) •
Vietnamese Bun (varken)(€5) • Home Made 
Lemonade (€3,5) • Nem (€2)

BBQ Brothers
Aarschotsesteenweg 384, 3012 Leuven
Hapje van gelakt buikspek (€2) • Spiesje van 
gerijpte entrecote (€5) • Gegrilde inktvis (€4)

W rst
Margarethaplein 1 – 016 89 44 62
Bacon Bearnaise Mini (€4) • Mexican Cartel Mini 
(€4) • Würst taster (€2)

Streekproducten Vlaams-Brabant 
vzw i.s.m. Improvisio
Bloedworst van Slagerij Ermgodts met lokale 
aardappel en knolselder (€3) • Zuurdesembrood 
met peer, avocado en roomkaas (€3) • Panna 
cotta van Bierbeekse aardbei met chocolade 
schilfers en Musa Lova honing (€3) • Tataki van 
rundsvlees met crémeux van Wildiers pickles 
(€4) • Hybride burger met gegrilde courgette en 
tomaat met een dressing van mosterd De Ster en 
ketchup in pistolet (€5)

Margarethaplein - 
de Layensplein

Marché des Métiers 
Leuven ‘eeuwenoud, springlevend’? Dat is zeker en vast het geval op deze nieuwste 
aanwinst van Hapje-Tapje. Op de Marché des Métiers kan je genieten van de heerlijke 
producten aangeboden door 4 échte Leuvense ambachtslieden met naam en faam. Kaas, 
vlees, vis of ijs, aan u de keuze. Dat wordt smullen geblazen!

Elsen Kaasambacht 
Mechelsestraat 36 – 016 22 13 10
Kaasbordje 3 kazen met garnituur (€5)

Slagerij RONDOU 
Pensstraat 5 – 016 22 28 27
Reuben sandwich met pastrami en zuurkool 
(€5) • Cheddar worst (€2)

De Walvis 
Mechelsestraat 23 – 016 23 25 18
De beste zomeroesters (€2,5) 

Patisserie ZUUT 
Vismarkt 2 – 016 90 30 75
Schepijs per bol met keuze uit 4 smaken 
(€2) • Banoff ee dessertbeker op basis 
van ons stracciatella ijs met boterkaramel, 
vanilleroom en amandelcrumble (€5) • 
Kaff e; dessertbeker met koffi  e-ijs, crumble 
met chocolade en sinaas, espuma met 
amaretto en cacaopoeder (€5)

10
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Naamsestraat
Het Moorinneken
Grote Markt 10 – 016 20 80 44
Luikse gehaktballetjes met bruin boerenbrood 
(€5) • Oven gegaarde Portobello gevuld 
met groentjes (€4) • Stoofvleeskroket met 
veenbessencoulis (€5) • Fris erwtensoepje met 
buff elmozzarella (€2)

Nosh
Naamsestraat 14 – 016 20 31 03
Pancakes met warme chocolade en aardbeien 
(€5) • Pancakes met blauwe bessen en maple 
syrup (€5) • Bagel met gerookte zalm en 
creamcheese (€3,5) • Verse looksoep (€2)

Den Angelus 
Naamsestraat 16 – 016 22 28 24
Huisgemaakte grillworstjes Merguez & BBQ (€2) 
• Vol au vent van Mechelse koekoek met frietjes 
(€5) • Buikspek gelakt in notenport met appel en 
slaatje (€5) • Duo huisgemaakte kroketten (€5)

Cafe d’Entreprise
Naamsestraat 18 – 016 20 58 98 
Kip op Siciliaanse wijze (€5) • Albondigas 
D’Entreprise (€2) • Dessertshots: appeltaartje, 
banana split, aardbeien en yoghurt shot (€3/
shot)

Hotel en Cocktail Bar Professor
Naamsestraat 20 – 016 20 14 14
Mai Tai cocktail (€5) • Sex On The Beach cocktail 
(€5) • Mojito cocktail (€5) • Vodka orange short 
drink (€2)

� aktisch
Maak het jezelf gemakkelijk. Kom naar Hapje-Tapje met de fi ets of het openbaar vervoer.

FIETS Tijdens Hapje-Tapje stal je je fi ets veilig 
en eenvoudig in de extra fi etsenstalling in de 
stad. Die vind je tijdens alle evenementen op 
het Mgr. Ladeuzeplein. Vrijwilligers houden een 
oogje in het zeil van 12u tot 24u.

Je kan je fi ets ook kwijt in de fietsenparking 

onder het Rector De Somerplein. Die is 
uitzonderlijk open tot 03u.

BUS EN TREIN Met het openbaar vervoer kom 
je voordelig en gemakkelijk naar Leuven. Van 
aan het station wandel je op 15 minuten naar 

het centrum.

AUTO Als je voor de auto kiest, parkeer je 
gemakkelijk en voordelig op een randparking. 
Met het parkeerticket nemen jij en je passagiers 
gratis de bus naar het centrum. Gratis parkeren 
doe je op parking Wetenschapspark Arenberg. 
Die is uitzonderlijk open van 10u tot 22u. Om 
de 10 minuten neem je een shuttlebus naar het 
centrum die op deze zondag speciaal wordt 
ingezet van 10u tot 22u.

Wil je meer info over parkeren in Leuven?

Surf naar zonaarleuven.be en vergelijk prijzen 
van alle parkings.

11
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Vers Namur
Entrecote, tomaat, hazelnoot 

Bistro Tribunal
Wrap met pulled chicken, 
witte kool en een zachte 
lookdressing

Het Land aan 
de Overkant
Lobsterrol met gebakken 
brioche brood, stukjes kreeft, 
koolsla, dragon dressing en 
mayonaise

Trente
Schelvis met komkommer, 
Galia meloen en citroenverbena

Essenciel
Buikspek duroc, ‘the art of 
nature’ radijs, rode biet en 
dashi

Fragma
Ceviche van zeebaars met 
gemarineerde groenten, 
kombu en dashi

ZUUT
ZUUTe eclair met frambozen-
confi tuur, mascarponecrème 
en gedroogde meringue

Zappaz
Plateau fruits de mer, Seaside 
bites met oesters, krab en 
mosselen

Barba
Gevulde tomaat met een wafel, 
toetsen uit de zee

Baracca
Cocktails

Grote Markt
GRAND PLACE GOURMANDE

Hapje-Tapje bar
Geen droogje zonder natje. Ontdek de lek-

kerste bieren uit het rijke gamma van sponsor 

AB InBev. Voel je iets voor een Kwak? Een 

heerlijke Julius of Karmeliet van ’t vat? Heb 

je de Goose Island Midway al geprobeerd? Of 

houden we het bij een frisse Stella? 

Tafelrond
Grote Markt 5 – 016 22 75 54, 
Oesters 

bar louis
Grote Markt 2 – 016 58 58 52, 
Summer jewels & drinks

Ondertussen is de Grande Place Gourmande een vaste waarde op de Grote Markt. 

Leuvense topzaken verwennen je culinair met hun verrassende gerechten. Elke zaak 

maakt één speciaal gerecht voor deze editie van Hapje-Tapje. U kan langsgaan bij 

Tribunal, Fragma, Trente, Vers Namur, Het land aan de overkant, ZUUT, EssenCiel, 

Barba, Zappaz en Baracca.

Elke zaak werkt één gerecht uit, dat verkocht wordt aan €6. De dranken die hier perfect 

mee matchen zijn verkrijgbaar voor slechts €3. 
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Oude Markt
Meer dan 50 speciaalbieren kan je terugvinden aan De Langsten Toog. Ieder café van 

de Oude Markt selecteert 2 craftbieren zodat je kan proeven naar hartenlust.

Het Hapje-Tapje proefglas vind je aan een centrale stand op de markt. Zo kan je kleinere, 

en dus misschien meerdere proevertjes testen aan de diverse bierstanden. De prijs voor 

een proevertje van 15cl ligt ook lager. Als je op het einde van je ontdekkingstocht dit 

glaasje terugbrengt, krijg je de waarborg (€5) terug.

BAR RUSTIC Jungle Joy / Delta 
IPA / Wunder Lager / Juice 
junkie / Summer Haze

VESPER Ceci n’est pas une triple 
/ Ceci n’est pas une saison

PLAZA Kriek boon / Geuze boon

MANGER Tamera / El Dorado

BAR NINE Ferme Framboos / 
Gulden Delle

BLOKHUT St-Feuillien Grand Cru 
/ Spéciale Belge

BARVISTA Cornet / Urthel Hop-it 
/ Urthel Saisonnière

GIRAF Carrousel / Holsbeekse 
Lentetripel / Smokin’ Elder / 
Brut / Hagelandse Parel Brut of 
Appel-Kriek

ORIGINS Mikkeller Beer Geek 
Breakfast of Dessert

DONKI Super Fresca / Chipoteles

CAFE BELGE Gulden Draak stout 
of smoked / Delirium Tremens, 
Red, Nocturnum, Argentum of 
Black Oak / Belgenius Double 
IPA / Malheur 8 / L’Arogante 
Session / Malheur Weissner / 
Cross the Desert / Liefmans 
Oud Bruin of Kriek brut / Bush 
de Charmes

ROCK CAFE Nova / Saison DT 
/ Blackless / Blushing Monk / 
Lieve Siphon / Cendre Siphon

ALEGRIA Vlierbeek Grand Cru / 
Loterbol Sint Jan Diest

FARAO Gulden Draak Calvados, 
9000 of Brewmaster

VERTIER Lazarus Sherry, 
Armagnac of Calvados infused 
/ Lazarus bourbon barrels / 
Vlierbeek Grand Cru BJ

DE BROSSER La Trappe tripel 
of Quadrupel / La Trappe puur, 
dubbel, blond trappist of Isid’or

REVUE Oelegems tietsenbier / 
Eulegoemse Hemelhopper

BARDOT Hapkin / Fourchette / 
Lagunitas IPA

DE WEERELT Caravan Sultan / 
Moose Blues / Super Noah

APERO Haka Juice / Dude where 
is my pants / AperO beer

RECTOR Troebel in paradise / 
Tempelhof / Fresh hop /  
Wit Goud

HET AANBOD: BIERMARKT
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15 UUR: 36STE  
BARMANNENRACE

Wie Hapje-Tapje zegt, zegt Bar-

mannenrace. Voor de 36ste keer op 

rij is de wedstrijd tussen Leuvense 

barmannen en -vrouwen van de 

partij. Snelheid, behendigheid en 

de hoeveelheid bier bij aankomst 

bepalen de 5 beste deelnemers, 

die daarna een aantal individuele 

proeven beslechten voor de titel.

Alle Leuvense barmannen (M/V/X) 

mogen deelnemen. Inschrijven 

vanaf 13 uur, vertrek om 15 uur. 

Vergeet je tapperskledij en eigen 

plateau niet. Er zijn leuke prijzen 

te winnen!

13 UUR: 
TAPINITIATIE  
STELLA ARTOIS

Leer de perfecte Stella tappen op de 

Oude Markt. De beste tappers leren je 

de kneepjes van het vak. Santé!

Oude Markt
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THE LIGHTHOUSE
Oude Markt

Deze Leuvense popband brengt 

een melodieuze cocktail van 

meerstemmige zang met gitaar, 

toetsen en swingende drums. Het 

perfecte aperitief om de avond in 

te zetten.

Muzikaal programma

COCO JR. XL
Oude Markt

Als klap op de vuurpijl sluit Coco 

Jr. Hapje-Tapje feestelijk af. De 

enthousiaste zanger/rapper 

brengt samen met zijn 11-koppige 

band een mix van reggae, ska, 

hiphop en fl amenco. Niets beter 

dan een stevige dans om een dag 

vol hapjes en tapjes af te sluiten.
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31STE EDITIE

4 AUGUSTUS 2019
12-24u

Leuven centrum
www.hapjetapje.be
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