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RON ARTESANAL: EL REGALO NAVIDEÑO IDEAL PARA AMANTES DE LOS DESTILADOS PREMIUM
Estas fiestas decembrinas, sorprende a esa persona especial con un obsequio que trascienda lo común, un regalo que no solo capture su atención, sino que también refleje tu consideración y buen gusto. Cada expresión de Brugal es una obra maestra que combina historia, sabor y artesanía dominicana, ofreciendo una experiencia de lujo y sofisticación para quienes aprecian lo mejor de la vida.
Con más de 135 años de tradición, Brugal resenta una colección de rones premium cuidadosamente añejados y diseñados para disfrutar cada sorbo. Ya sea para celebraciones especiales o para disfrutar de momentos íntimos, Ron Brugal tiene una expresión ideal para cada ocasión.
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Brugal 1888: La esencia del doble añejamiento para momentos excepcionales
Este ron suave y equilibrado, ideal para redescubrir los clásicos o disfrutar solo, es añejado en barricas ex-Bourbon y ex-Jerez, que le aportan un perfil complejo con notas de vainilla, frutos rojos y toffee. Su versatilidad lo hace perfecto para acompañar postres de chocolate amargo, frutos secos y quesos semi maduros, o en cócteles clásicos como un Old Fashioned. Bajo la dirección de la Maestra Ronera Jassil Villanueva, quinta generación de la familia Brugal, este ron se elabora mediante un proceso de Doble Añejamiento que le otorga un carácter rico y sofisticado, creando una experiencia sensorial que evoluciona en cada copa.
Ideal para: Aquellos que buscan un ron versátil para cualquier ocasión y elevar momentos de celebración, así como para aquellos que disfrutan de coctelería premium.
Notas: Ron balanceado con notas de cacao, vainilla y especias de roble, acompañado de un final suave y largo.
Disponible en puntos de venta autorizados en todo el país.
Precio: Aproximadamente $1,150.00 MXN
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Maestro Reserva: Tributo a la excelencia en cada sorbo
Elaborado mediante una técnica exclusiva de Brugal, Maestro Reserva es una expresión de lujo con un carácter complejo, Ideal para acompañar carnes ahumadas, jamón serrano y platos con setas, que resaltan sus profundos matices. Su elaboración destaca por el "Dark Aromatic Toasting", que extrae azúcares naturales de la madera para crear delicadas perlas de caramelo en las barricas. El resultado es un ron suave, balanceado y perfecto para crear momentos únicos.
Ideal para: Los conocedores de ron que aprecian la complejidad y los sabores profundos.
Notas: Vainilla, caramelo, chocolate amargo y frutos secos, equilibrados con un toque ahumado y un final cremoso.
Disponible en: Tiendas selectas de destilados de lujo en México.
Precio: Aproximadamente $4,500.00 MXN
[image: ]
Brugal Colección Visionaria, Edición 02: La celebración del momento 'Cafecito' dominicano
Inspirada en el querido momento del “cafecito” dominicano, Colección Visionaria Edición 02, Café, es la segunda expresión en la innovadora serie de ediciones limitadas de Brugal. La Maestra Ronera Jassil Villanueva Quintana ha perfeccionado la técnica de tostado aromático en barricas de roble francés con granos de café arábica dominicano, logrando un perfil sensorial que captura la calidez y el espíritu de la República Dominicana. Con esta edición, Brugal rinde homenaje a la riqueza cultural y artesanal de su país, invitando a sus aficionados a disfrutar de un ron suave y auténtico, ideal para saborear con una buena compañía.
Ideal para: Los amantes del café, coleccionistas de destilados y quienes aprecian sabores complejos y refinados.
Notas: Caramelo, café recién hecho, chocolate negro y vainilla, con toques sutiles de especias (canela, clavo y nuez moscada) y un final ahumado persistente que evoca el tostado característico del café dominicano.
Disponible exclusivamente en: El Palacio de Hierro
Precio: Aproximadamente $1,999.00 MXN
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Andrés Brugal: La joya ultra-premium para coleccionistas
Andrés Brugal, una edición exclusiva limitada a 460 botellas, es el epítome del lujo en el mundo de los destilados. Añejado en la reserva de barricas más exclusiva de la familia Brugal, con un perfil robusto que revela notas de café tostado, cacao fresco y dulce de leche, esta obra maestra es perfecta para degustar con postres como pastel de tres leches de chocolate o platos de alta gama como carpaccio de trufa. Este ron, elaborado mediante un proceso de doble añejamiento en barricas de roble americano y europeo, se presenta en un decantador de cristal soplado a mano, un símbolo de la herencia y sofisticación de la familia Brugal.
Ideal para: Coleccionistas de destilados de lujo y conocedores de ron.
Notas: Café tostado, cacao, dulce de leche, vainilla y especias exóticas.
Disponible en: Exclusivamente en tiendas de destilados selectas.
Precio: Aproximadamente $61,500.00 MXN

-o0o-


Acerca de Brugal
Hogar de 135 años de maestría en el arte de hacer ron, Brugal es un galardonado productor de ron premium de la República Dominicana. Con un portafolio de rones añejos de alta calidad, cuenta la historia de cinco generaciones de maestría líquida que comenzó en 1888 por el legendario fundador Don Andrés Brugal. Después de viajar de España y Cuba a la República Dominicana, Don Andrés y su familia se establecieron en Puerto Plata y comenzaron a destilar un licor único y puro, aprovechando el cálido sol tropical para impregnar su espíritu de complejidad y sabor, para crear un ron dominicano elegante, aromático y suave. Desde la fundación de Brugal, las preciadas tradiciones y la experiencia en producción se han transmitido a través de cinco generaciones de Maestros Roneros, cada una de las cuales continúa innovando. Esta estrategia garantiza que cada expresión siga siendo de la más alta calidad, pero relevante a lo largo de las décadas. Más de 135 años después, el legado de Brugal sigue sacando lo mejor de nuestro ron, demostrado por un notable crecimiento en el mercado de República Dominicana, y en España, su principal mercado internacional. El crecimiento internacional de la expresión ultra premium de Brugal, Brugal 1888, se ha acelerado a medida que más consumidores descubren y comparten las maravillas de nuestro ron dominicano de doble añejamiento. Para obtener más información, visite https://www.brugal-rum.com.
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