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Partez à la découverte d’un café de légende

Nespresso va loin afin de créer des expériences café extraordinaires, et les très attendues Éditions Limitées 
Grands Crus n’ont de cesse de surprendre les amateurs de café par leurs nouveaux arômes et saveurs. L’arôme 
et la saveur distinctive de cette nouvelle Édition Limitée Grand Cru Monsoon Malabar transporte vers un voyage 
dans le temps et dans l’espace. Combinant tout le savoir-faire moderne des experts du café, le procédé de 
café historique typique de la côte de Malabar et les grains de café de la plus haute qualité, Nespresso fait 
aujourd’hui renaitre la tradition du Monsoon Malabar.

L’histoire qui a inspiré ce Grand Cru débute il y a plus de trois siècles, quand le 
café cultivé en Inde du Sud était chargé sur les voiliers en bois de la Compagnie 
des Indes Orientales à destination de l’Europe. Lors d’un voyage de 6 mois autour 
du Cap de Bonne Espérance, à l’extrémité du continent africain, l’humidité et 
les vents de mer tropicaux ont fait murir les grains de café d’une façon unique, 
leur apportant un arôme exceptionnel et une texture moelleuse très particulière.  
En 1869, une nouvelle route fluviale vers l’Europe a été créée avec l’ouverture du 
Canal de Suez, réduisant de ce fait le temps de transport du café et faisant perdre 
cette saveur qui était alors devenu la norme pour le café indien.

C’est alors qu’a été mis au point le « monsooning », un procédé unique recréant la saveur exceptionnelle 
du café indien de Malabar. Dans des entrepôts ventilés proches de la mer sur la côte indienne de Malabar,  
les grains de café sont exposés aux vents tropicaux de la mousson durant deux à trois mois, alors que la mousson 
du Nord fouette la côte Ouest. Aujourd’hui, Nespresso met cette tradition à l’honneur et y ajoute son expertise.

D’intensité 8, le Monsoon Malabar est un café intense qui ravira celui qui recherche de la force grâce à son 
caractère robuste et son goût unique. Il offre une texture incroyablement soyeuse tout en étant puissant  
et moelleux. De préférence bu en Ristretto ou en Espresso, dans des tasses de respectivement 25ml et 40ml,  
il conviendra tout autant aux papilles des amateurs de doux Espresso avec sa texture lisse et ses arômes subtils.

Le Monsoon Malabar se prête parfaitement au mélange avec du lait, qui en révèle ses arômes céréaliers tout 
en conservant le caractère intense. Dégusté en Cappuccino, le Grand Cru Monsoon Malabar est équilibré  
et savoureux et fait ressortir de délicieuses notes de céréales et de biscuits, avec de délicates touches de bois  
et de noix. En combinaison à la douceur de la mousse de lait, le corps riche du Monsoon Malabar crée un Latte 
Macchiato crémeux et moelleux, renforcé de notes grillées de biscuits et de céréales.
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Une sélection de délicieuses recettes à base de cette édition limitée Monsoon Malabar est disponible en ligne :  
www.nespresso.com/monsoon-malabar/recipes.

Le packaging de cette Édition Limitée Grand Cru rappelle l’origine indienne du café avec la représentation  
de l’étoffe de tissu de couleur marron et or orangé, couramment utilisée en Inde du Sud.
 
Monsoon Malabar est disponible en Édition Limitée jusqu’au 20 mai 2015.
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À propos de Nestlé Nespresso SA

Nestlé Nespresso SA est le pionnier et la référence du café en dose individuelle de la plus haute qualité. Basé à Lausanne en 
Suisse, Nespresso est présent dans 62 pays et compte plus de 10 500 employés. En 2014, il exploitait un réseau mondial 
de distribution de plus de 400 boutiques exclusives. Pour de plus amples informations, visitez le site corporate de Nestlé 
Nespresso: www.nestle-nespresso.com.
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Intensité 8
Un Pure Origine qui évoque les saveurs subtiles,  
raffinées de son pays d’origine 100% Inde.
Arômes boisés et épicés, teintés de subtiles  
notes salées. Texture soyeuse.


