
 

 



De ziel van Hortense 
 
Hortense ,  een  mys te r i euze  p lek  op  de  Zave l .  Een  gedur fde  mix  
tussen  pr ivacy  en  ver rass ing .  Een  cockta i lba r  d ie  s inds  3  j aa r  
verborgen  l i g t  in  de  ke lders  van  één  van  de  moois te  p le inen  
van  Brusse l .  Er  werd  ge ïnves tee rd  in  de  Oude  Nonc ia ture .  De  
au thent i eke  gehe imz inn ige  s fee r  b lee f  behouden  en  de  
gehe imen bewaard .  
 
Hor tense  i s  een  p lek  met  ve le  gez ich ten .  Naarge lang  de  nacht  
va l t  v inden  e r  in  de  door  kaar sen  ver l i ch te  n i s sen  
ver t rouwe l i jke  gesprekken  p laa t s  tussen  de  loca l s .  La te r  op  de  
avond vu l t  de  ru imte  z i ch  met  p lez ie r  en  weerk l ink t  he t  
v ro l i j ke  ge l ach  van  nachte l i j ke  fees tv ie rders .  
 
Dit  cont ras t  wou Mat th ieu  
Chaumont ,  de  e igenaar  van  deze  
p lek ,  bekomen .   H i j  i s  een  
bar tender  met  p i t  d i e ,  na  een  
mas te r  in  he t  management ,  gaa t  
werken  in  communica t i e  en  
pro jec t  management  in  de  
gas t ronomische  sec tor .  
Gepass ioneerd  a l s  h i j  i s  door  de  
keuken  en  a l l e s  wat  daarover  t e  
l e ren  va l t ,  gaa t  h i j  van  s ta r t  a l s  
commerc iee l  d i rec teur  b i j  een  
bedr i j f  da t  v i s ,  v l ees ,  f ru i t  en  
g roenten  l ever t  aan  chefs  d ie  
enke l  met  de  bes te  producten  
w i l l en  werken .  
 
In  2012  vo lg t  h i j  z i jn  har t  en  
s t i l t  h i j  z i jn  honger  om te  
c reëren  met  de  open ing  van  
Hor tense ,  Sp i r i t s  & Cockta i l s .  
Mat th ieu  i s  kok ,  herbor i s t  en  
chemicus  in  één  en  bek i jk t  de  cockta i l  zoa l s  een  chef -kok  z i jn  
keuken  benader t ,  in  funct i e  van  de  se izoenen  en  met  de  bes te  
producten .   



 

Dat  de  rekken  b i j  Hor tense  vo l  b i j zondere  en  ze ldzame f l e s sen  
l i ggen  met  hu i sbere ide  s i ropen ,  l i keuren  en  vermouth ,  hoef t  
dus  n ie t  t e  verbazen .  De  commerc ië l e  s te rke  dranken  u i t  de  
hande l  vo ldoen  immers  n ie t  aan  de  normen van  deze  chef .  
Mat th ieu  en  z i jn  t eam b l i jven  boe ien  met  se izoensgebonden  
ver rassende  cockta i l s  met  een  soms rad ica le  tw i s t  op  de  kaar t .  
 
Het  gebru ik  van  su iker  i s  to t  een  min imum beperk t .  H ie r  
houdt  men van  zuren ,  de  f r i she id  van  vruchten  d ie  body  geven  
en  a roma ’s  to t  u i t ing  doen  komen .  Hier  dur f t  men ,  spee l t  men ,  
c reëer t  men (6  cockta i l s  per  maand) .  H ie r  her -  en  bedenkt  
men en  worden  de  g ro te  k l a s s i ekers  opn ieuw u i tgevonden .  De  
cockta i l s  van  Hor tense  gaan  n ie t  enke l  over  een  mooi  g l a s  
maar  z i jn  smaakvo l l e  pare l t j e s  om te  dr inken .  
 
 

 

 



Hortense  i s  een  p lek  met  een  r i j ke  gesch ieden i s  waar  de  
warmte  van  zwar tgeb lakerde  e ik  en  verweerd  l eder  in  cont ras t  
s t aa t  met  de  oude  kerkv loer  en  baks tenen  gewe lven .  Hor tense  
i s  een  p lek  waar  p lez ie r  en  ontspann ing  cent raa l  s t aan .  Een  
bru i send  cur ios i t e i t enkab ine t  waar  i edereen  d ie  nood heef t  aan  
een  dos i s  goede  smaak  en  i e t s  bu i tengewoons  in  he t  dage l i j k s  
l even ,  we lkom i s .   
 
 
 
Hortense,  Spir i ts  & Cocktai ls  
Zave l s t r a a t ,  7  
1000  Brus se l  -  Be lg ium 
 
h t tp s ://www. facebook . com/HHor tense  
 
Woensdag  to t  en  met  zondag  
Du  merc red i  au  d imanche .   
Woensdag  en  zondag ,  19h  /  Middernach t  
Donderdag ,  v r i j dag  en  za t e rdag ,  19h  /  1h  
 
Cock ta i l s  vana f  12€ .  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Pe r scon tac t  :  
Naar  LABEL B 
Happy  megaphone  fo r  c rea t ive  food  & beverage  
 
Ame l i e  Pu tmans  
+  32  (0 )  477  20  09  70  
ame l i e@rac in . eu  


