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COMUNICADO A IMPRENSA

Novo ingrediente de CGMP tem teor de fenilalanina ainda mais
reduzido

A Arla Foods Ingredients langou um novo ingrediente de caseinoglicomacropeptideo (CGMP)
com niveis significativamente reduzidos de fenilalanina. Lacprodan® CGMP-30 é Unico em lidar
com os desafios associados a fenilcetondria.

A fenilcetondria é um transtorno metabdlico que afeta um em cada 24 mil recém-nascidos no
mundo todo.! Ela prejudica a capacidade do corpo de metabolizar a fenilalanina, um aminoéacido
naturalmente abundante em proteinas alimentares. Sem controle, ela leva ao acimulo de
fenilalanina no sangue e no cérebro, que pode resultar em graves deficiéncias intelectuais,
epilepsia e problemas comportamentais.

Tradicionalmente, o tratamento padrao para a fenilcetonuria era uma dieta com baixo teor
proteico para a vida toda, combinada com substitutos vitais de proteina. O cumprimento desse
tipo de dieta é desafiador, e sdo comuns os problemas com sabor, palatabilidade e desconforto
gastrointestinal.

Uma alternativa surgiu quando a Arla Foods Ingredients apresentou o Lacprodan® CGMP-20, um
CGMP altamente purificado com niveis baixissimos de fenilalanina. Pesquisas clinicas mostram
gue a substituicdo parcial dos aminoacidos livres por Lacprodan® CGMP-20 em um substituto de
proteina pode trazer beneficios importantes em comparagdo com uma dieta baseada
inteiramente em aminoacidos livres. Entre esses beneficios estdo melhorias estatisticamente
significantes dos sintomas gastrointestinais? e um aprimoramento do sabor e da palatabilidade.?

Agora a Arla Foods Ingredients deu mais um passo importante com o lancamento de
Lacprodan® CGMP-30. Além dos beneficios ja vistos com Lacprodan® CGMP-20, ele contém
cerca de 50% menos fenilalanina, o que o torna especialmente adequado a maioria dos
pacientes com sensibilidade a ela.

Mads Dyrvig, Head of Sales Development, Specialised Nutrition, na Arla Foods Ingredients,
disse: "Por muitos anos, Lacprodan® CGMP-20 tem ajudado pacientes com fenilcetonuria, como
apoio ao cumprimento da dieta para ajudar na melhoria de sua qualidade de vida. Nosso novo
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Lacprodan® CGMP-30 representa um enorme avanco, pois oferece um teor ainda menor de
fenilalanina. Assim, prevemos que serd uma nova solucdo exclusiva para o controle desse
aminodcido no sangue, além de trazer mais conforto gastrointestinal, para a maioria dos
pacientes com fenilcetonuria sensiveis a fenilalanina. Seu sabor e palatabilidade também sao
superiores em comparacao com solucdes baseadas em aminodcidos livres, oferecendo ainda
mais beneficios para a qualidade de vida."

Lacprodan® CGMP-30 e Lacprodan® CGMP-20 sdo fontes seguras e adequadas para o controle
de fenilcetonuria e podem ser incluidos em substitutos de proteina usados para pacientes a
partir dos quatro anos de idade, conforme diretrizes europeias.? Ambos s3o ricos em grandes
aminoacidos neutros (LNAAs) como a treonina e a isoleucina. Os LNAAs competem com a
fenilalanina na barreira entre o sangue e o cérebro, o que ajuda a reduzir seu transporte para o
cérebro e, assim, aliviar o acumulo de fenilalanina nesse 6rgao.

Os ingredientes Lacprodan® CGMP sao ideais para uso em uma ampla variedade de aplicacGes
de nutri¢do clinica, inclusive em bebidas UHT e pds. Além da fenilcetondria, seu baixo teor de
tirosina faz deles fontes adequadas de proteina para pacientes com outros transtornos
genéticos raros relacionados a aminoacidos, como tirosinemia e alcaptonduria.
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Sobre a Arla Foods Ingredients

A Arla Foods Ingredients é a lider global na melhoria de nutricdo premium. Juntamente com
nossos clientes, parceiros de pesquisa, fornecedores, ONGs e outros, descobrimos e oferecemos
ingredientes e produtos documentados para o avango da nutri¢ao por toda a vida, beneficiando
consumidores em todo o mundo.

N&s trabalhamos com as principais marcas globais em nutri¢do infantil, clinica, esportiva,
alimentos saudaveis e outros alimentos e bebidas.

Cinco razbes para nos escolher:
e Nossa paixdo pela melhoria da nutrigdo.
e Inovamos ao conectar os melhores.
e Dominamos a descoberta e o fornecimento.
e Desenvolvemos parcerias fortes e duradouras.
e Temos compromisso com a sustentabilidade.

Com matriz na Dinamarca, a Arla Foods Ingredients é uma subsididria 100% de propriedade da
Arla Foods.
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