
	
  

Les créations de Patrick Roger 
	
  

• Créations en 2008 
o Les œufs Design 
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o Mai 68 – Mai 2008, Patrick Roger lance un pavé dans la 
mare ! 
 

 
	
  
Son	
  année	
  de	
  naissance,	
  les	
  évènements	
  de	
  Mai	
  68,	
  la	
  Fête	
  du	
  Travail,	
  le	
  Muguet	
  du	
  1er	
  
Mai,	
  tant	
  de	
  sources	
  d’inspiration	
  pour	
  Patrick	
  Roger	
  en	
  cette	
  période	
  printanière	
  …	
  
C’est	
  ainsi	
  qu’est	
  née	
   la	
  création	
  «	
  Un	
  pavé	
  dans	
   la	
  mare	
  »,	
  un	
  pavé	
  de	
  praliné	
  de	
  600	
  gr,	
  
constellé	
  en	
  son	
  centre	
  d’éclats	
  de	
  rochers	
  praliné,	
  le	
  tout	
  enrobé	
  de	
  chocolat	
  noir.	
  Un	
  brin	
  
de	
  muguet	
  l’accompagne,	
  symbolisant	
  le	
  renouveau	
  …	
  
Folie	
   gourmande	
   du	
   printemps,	
   elle	
   est	
   disponible	
   en	
   exclusivité	
   dans	
   nos	
   3	
   boutiques	
  
durant	
  le	
  mois	
  de	
  Mai.	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Stylisés,	
   les	
   œufs	
   de	
   Pâques	
   revêtent	
   une	
  
allure	
  inattendue	
  …	
  
Le	
   souci	
   de	
   l’excellence	
   de	
   la	
   présentation	
  
associé	
   à	
   de	
   subtiles	
   saveurs,	
   telles	
   que	
   la	
  
pâte	
  d’amande,	
  le	
  caramel,	
  le	
  praliné,	
  atteint	
  
ici	
   son	
   apogée.	
   	
   Sculptés	
   pour	
   prendre	
  
l’apparence	
   de	
   la	
   fève	
   de	
   cacao,	
   Patrick	
  
Roger	
  rend	
  hommage	
  au	
  Chocolat…	
  
Il	
   propose	
   cette	
   année	
   pour	
   Pâques	
   le	
  
concept	
   «	
  Tout	
   œuf	
  »	
   où	
   d’étonnantes	
  
créations	
  sont	
  à	
  découvrir	
  en	
  boutique,	
  et	
  à	
  
déguster	
  en	
  famille…	
  
	
  



	
  

o Eté 2008 : Le désert …dans nos vitrines et … dans nos 
boutiques ! 

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

• Créations en 2009 

 
 
 
 
 
 

Patrick	
   Roger	
   a	
   habillé	
   ses	
   vitrines	
   pour	
   l’été	
   d’un	
   paysage	
  
désertique	
  stylisé.	
  
Avec	
   le	
   climat	
   estival,	
   ces	
   décors	
   sont	
   condamnés	
   à	
   une	
  
lente	
   destruction	
   naturelle,	
   recherchée	
   par	
   l’artiste.	
   Le	
  
chocolat	
   va	
   s’éclaircir,	
   voire	
   s’effriter,	
   et	
   la	
   création	
   va	
  
prendre	
  vie…	
  
Le	
  désert	
  se	
  retrouve	
  donc	
  dans	
  nos	
  boutiques	
  …	
  	
  
C’est	
   grâce	
   à	
   ses	
   voyages	
   dans	
   le	
   désert	
   que	
   ces	
   créations	
  
sont	
  apparues	
  au	
  boulevard	
  Saint	
  Germain.	
  	
  
	
  

Patrick	
  Roger,	
  a	
   installé	
  10	
  ruches	
  dans	
   le	
  potager	
  et	
  
sur	
   le	
   toit	
  de	
   sa	
   chocolaterie.	
   Il	
   souhaite	
  apporter	
   sa	
  
contribution	
   à	
   la	
   défense	
   de	
   la	
   biodiversité	
   et	
   à	
   la	
  
connaissance	
  de	
  la	
  vie	
  des	
  abeilles	
  en	
  ville.	
  Le	
  miel	
  de	
  
la	
   chocolaterie,	
   est	
   d’une	
   qualité	
   exceptionnelle	
   en	
  
raison	
   de	
   l’absence	
   d’insecticides,	
   d’engrais	
   et	
   de	
   la	
  
présence	
   de	
   nombreuses	
   variétés	
   de	
   fleurs.	
   Les	
  
oranges	
  qu’il	
  utilise	
  proviennent	
  de	
  Corse,	
   les	
   truffes	
  
au	
  chocolat	
  sont	
  un	
  assemblage	
  de	
  fèves	
  de	
  cacao	
  en	
  
provenance	
   de	
   Vanuatu	
   et	
   d’Equateur,	
   les	
   marrons	
  
glacés	
   au	
   gout	
   raffiné,	
   de	
   Turin,	
   le	
   whisky	
   au	
   fumet	
  
tourbé,	
  d’Ecosse…	
  
	
  



	
  

• Créations en 2010 
o Sapin de noël 

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

• Créations 2011 
o Animaux en voie de disparition 
 

	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  
	
  

	
  
	
  
	
  

o Le Cigare 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Patrick	
  Roger	
  lance	
  pour	
  les	
  fêtes	
  de	
  fin	
  d’année	
  
un	
   sapin	
   de	
   Noël	
   féérique	
   et	
   élégant	
   composé	
  
d’amandes	
  caramélisées,	
  d’oranges	
  Corses	
  et	
  de	
  
raisins	
  ;	
   mélanges	
   de	
   saveurs	
   d’un	
   univers	
  
classique	
  et	
  de	
  saveurs	
  inattendues…	
  
Des	
   élans	
  majestueux	
   prendront	
   place	
   dans	
   les	
  
vitrines	
   des	
   magasins	
   et	
   des	
   répliques	
   seront	
  
réalisées	
  en	
  pâte	
  d’amande.	
  
	
  

Monumentales,	
   les	
  vitrines	
  d’été	
   signées	
  Patrick	
  Roger	
   interpellent	
   sur	
   le	
  danger	
  qui	
  plane	
  
sur	
  la	
  biodiversité,	
  conséquences	
  tragiques	
  de	
  la	
  déforestation	
  galopante,	
  avec	
  les	
  sculptures	
  
animaux-­‐choco	
   en	
   voie	
   de	
   disparition.	
   Orang-­‐outans,	
   gorilles,	
   ours	
   blancs	
   et	
   éléphants,	
  
sculptés	
   dans	
   de	
   monumentales	
   pièces	
   de	
   chocolat,	
   peuplent	
   ainsi	
   les	
   vitrines	
   des	
   7	
  
boutiques	
  de	
  Paris,	
  Sceaux	
  et	
  Saint-­‐Germain-­‐en-­‐Laye.	
  

Pour	
   la	
   Fête	
   des	
   Pères,	
   Patrick	
   Roger	
  
revisite	
   le	
   Cigare,	
   version	
   praline	
  
croustillant	
   et	
   café.	
   Définitivement	
  
graphique	
   et	
   irrésistiblement	
  
croustillant,	
   le	
   cigare,	
   spécialement	
  
revisité	
   cette	
   année	
   pour	
   la	
   Fête	
   des	
  
Pères	
   par	
   l’artiste	
   chocolatier	
   Patrick	
  
Roger,	
   devrait	
   faire	
   des	
   gourmands	
  
heureux.	
  
	
  



	
  

o A partir de la rentrée 2011 

	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

o Saint Nicolas 
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  

Avec	
   les	
   sacs	
   de	
   billes,	
   Patrick	
   Roger	
   a	
  
aussi	
   pensé	
   cette	
   année	
   aux	
   nostalgiques	
  
des	
   best-­‐sellers	
   des	
   cours	
   de	
   récré.	
   4	
  
tailles,	
   du	
   calot	
   à	
   la	
   bille,	
   et	
   4	
   chocolats	
  
pour	
   des	
   billes	
   au	
  Coeur	
   dur	
   et	
   pur	
   :	
   lait,	
  
Madagascar	
  65%,	
  Equateur	
  70%	
  et	
  Ghana	
  
75%.	
  	
  

Patrick	
   Roger	
   crée	
   les	
   Pastels	
   en	
   pâte	
   de	
   fruits,	
  
disposes	
   avec	
   gaieté	
   dans	
   leur	
   petite	
   boîte	
   à	
   la	
  
couleur	
   reconnaissable	
   entre	
   toutes,	
   le	
   vert	
  
émeraude,	
   signature	
   du	
   chocolatier.	
   Comme	
   une	
  
irrésistible	
   invitation	
   à	
   la	
   gourmandise,	
   un	
  
magnifique	
  réconfort	
  pour	
  tous	
  les	
  becs	
  sucrés	
  !	
  

L’automne	
   sera	
   tender	
   avec	
   les	
  
confitures	
  confectionnées	
  par	
  Patrick	
  
Roger	
  à	
  partir	
  des	
  fruits	
  cueillis	
  au	
  Eil	
  des	
  
saisons	
  dans	
  son	
  jardin,	
  et	
  dans	
  celui	
  de	
  
sa	
   maman,	
   au	
   Poislay…	
   Difficile	
   de	
   ne	
  
pas	
   y	
   tremper	
   un	
   doigt,	
   en	
   attendant	
  
l’heure	
   du	
   goûter	
   où	
   une	
   bonne	
   tartine	
  
de	
   pain	
   frais,	
   recouverte	
   de	
   beurre	
   et	
  
confiture,	
   réjouira	
   tous	
   les	
   écoliers	
   !	
  
Abricot,	
   Coing,	
   Fraise,	
   Fruits	
   rouges,	
  
Myrtille,	
  
Mûre,	
  Rhubarbe.	
  

La	
  fête	
  de	
  la	
  Saint-­‐Nicolas,	
  le	
  patron	
  des	
  
écoliers,	
   est	
   une	
   des	
   nombreuses	
  
traditions	
   incontournables	
   en	
   Belgique.	
  
Patrick	
   Roger	
   a	
   voulu	
   associer	
   son	
  
savoir-­‐faire	
   à	
   cette	
   tradition.	
   Pour	
  
célébrer	
   l’inauguration	
   de	
   sa	
   nouvelle	
  
boutique,	
   il	
   a	
   réalisé	
   une	
   statue	
  
chocolatée	
  à	
  l’effigie	
  du	
  Saint.	
  
	
  


