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COMUNICADO DE PRENSA

El ingrediente BLG listo para mezclar ofrece una solucidn
para nutricion médica que facilita las patentes

Arla Foods Ingredients lanzé al mercado una nueva solucidn con beta-lactoglobulina (BLG) lista
para mezclar que mejora la conveniencia y la aceptacion de los pacientes que necesitan
nutricion médica enriquecida con proteina.

Hasta el 50 % de los pacientes internados sufre malnutricidn, que se relaciona con
hospitalizaciones mds prolongadas, mala calidad de vida, mayor mortalidad y costos de atencién
de la salud mas altos.! Aun asi, motivar a los pacientes con poco apetito para que consuman una
cantidad suficiente de proteina mediante suplementos nutricionales orales representa un
desafio. A través de encuestas globales se ha demostrado que la mitad de los pacientes no
cumple con sus planes de nutricion médica, lo que posiciona el sabor y la textura como grandes
oportunidades de mejora.?

El mercado de la nutricion médica se caracteriza por aplicaciones altamente estandarizadas y
por formatos listos para beber (RTD) y en polvo de base lactea. En general estan formulados con
ingredientes de pH neutro que los pacientes pueden considerar pesados y poco refrescantes;
por otro lado, las opciones en formato de jugo estan limitadas a bebidas listas para beber. Tanto
los pacientes como los profesionales de la salud buscan una mayor variedad de formatos
flexibles, convenientes y apetitosos que se puedan mezclar facilmente con los alimentos y
bebidas que consumen a diario.}

La nueva whey protein (proteina de suero) de Arla Foods Ingredients, Lacprodan® BLG-100
Acidic, para aplicaciones en polvo listas para mezclar aporta 10 g de proteina de alta calidad en
cada porcidn de 100 ml. Gracias a su solubilidad superior, proporciona una excelente
funcionalidad para las aplicaciones en polvo listas para mezclar que presentan un desafio
técnico y que se pueden revolver con una cuchara o batir. Ofrece un sabor excelente y
refrescante, sin sabor amargo, con baja astringencia y viscosidad, sin gelificacidn. Se disuelve en
solo 30 segundos, tanto en aplicaciones frias como calientes, sin formar grumos.
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Lacprodan® BLG-100 Acidic se puede utilizar en aplicaciones nutricionalmente completas e
incompletas, incluidas opciones refrescantes en formato de jugo y lacteas. El formato flexible en
polvo facilita la dosificacion de la ingesta de nutricion médica diaria recomendada, y el volumen
final se puede ajustar variando la cantidad de agua que se agrega.

Con una pureza extraordinaria y un perfil de aminodcidos superior, tiene un alto contenido de
los nueve aminoacidos esenciales y es rica en leucina, que estimula la sintesis de la proteina en
los musculos, segtn sefialan estudios cientificos.*>® Por ello es ideal para pacientes con poco
apetito y favorece a quienes tienen un riesgo mayor de perder masa muscular.

Mads Dyrvig, Head of Sales Development, Specialised Nutrition de Arla Foods Ingredients, dijo:
“Demasiados pacientes internados carecen de la nutricidon necesaria para mejorar su
recuperacién de una enfermedad. Sin embargo, el sabor lacteo convencional y la textura pesada
de muchos productos de nutricion médica pueden obstaculizar el cumplimiento, ya que los
pacientes suelen buscar una variedad mas amplia de formatos. Lacprodan® BLG-100 Acidic crea
nuevas oportunidades para alimentos y bebidas atractivos para usos médicos especiales, lo que
propicia opciones nutritivas, variadas y convenientes en caso de disminucién del apetito. Con
sabor y sensacién en la boca agradables, ofrece funcionalidad y versatilidad excepcionales, lo
gue posibilita contar con proteina de mas alta calidad y una mayor cantidad de opciones para
los pacientes”.

Para exponer el potencial de Lacprodan® BLG-100 Acidic, Arla Foods Ingredients ha creado dos
conceptos de aplicaciones en polvo convenientes y listas para mezclar. En el caso de productos
nutricionalmente incompletos, su bebida médica en formato de jugo lista para mezclar
representa una oportunidad de mercado Unica, ya que actualmente no hay soluciones
comparables. Por otra parte, una bebida lactea completa lista para beber ofrece a los pacientes
una alternativa refrescante a las opciones lacteas existentes.

Los dos conceptos también pueden mezclarse con diferentes alimentos y bebidas, como leche,
gachas y sopa, para aumentar convenientemente la ingesta de proteina en cualquier momento
del dia.

Para obtener mas informacién, comuniquese con:
Steve Harman, Ingredient Communications
Tel.: +44 (0)7538 118079 | Correo electrdnico: steve@ingredientcommunications.com

Acerca de Arla Foods Ingredients
Arla Foods Ingredients es lider mundial en la mejora de la nutricion premium. Junto con
nuestros clientes, colaboradores de investigacion, proveedores, ONG y otros descubrimos y
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ofrecemos ingredientes y productos documentados que pueden potenciar la nutricidon durante
toda la vida en beneficio de los consumidores en el ambito global.

Atendemos a las principales marcas en el mundo en los sectores de nutricidn en los primeros
anos de vida, nutricion médica, nutricion deportiva, alimentos saludables y otros alimentos y
bebidas.

Estas son cinco razones para elegirnos:
e Nos apasiona mejorar la nutricién
Innovamos conectando a los mejores
Somos expertos en lo que respecta a descubrir y ofrecer
Creamos asociaciones sélidas y duraderas
Estamos comprometidos con la sostenibilidad

Con sede en Dinamarca, Arla Foods Ingredients es una subsidiaria 100 % propiedad de Arla
Foods.
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