Media alert
O'live verrast ginliefhebbers met alcoholvrije variant The Innocent

De pure smaak van olijven verwerkt in 0,0%-cocktails en gerechten

Zwevegem, 25 januari 2021 — Uh-oh, it's almost that month again... Met Tournée Minérale in aantocht
gaan we op zoek naar alcoholvrije alternatieven waar we ons in februari aan kunnen laven. O'live, het
Belgische ginmerk met mediterrane olijven als ingrediént, viel al meermaals (inter)nationaal in de prijzen
en verrast ginliefhebbers wereldwijd met hun unieke 0,0%-variant The Innocent. “De laatste jaren zien
we dat consumenten steeds vaker op zoek gaan naar healthy food & drinks en een gezondere levensstijl,"
vertelt Sofie Gardyn, oprichtster van O'live. “Ook de absolute dominantie van koning alcohol brokkelt
steeds meer af, getuige daarvan onder meer Tournée Minérale. Om in te spelen op deze trend is O'live The
Innocent zowel alcohol-, gluten- als suikervrij.”

The Innocent lijkt misschien wel onschuldig maar de smaak is even verslavend lekker als die van The
Original. De 0,0%-variant wordt op precies dezelfde wijze gebrouwen als de originele O’live, met als
enige verschil dat de alcohol op het einde weggefilterd wordt. “Veel klanten gaven al aan geen verschil
te proeven tussen de originele en de alcoholvrije variant. Dankzij de heerlijk volle smaak van zuiderse
olijven en mediterrane kruiden leent The Innocent, net zoals alle O'live-producten, zich ook perfect tot
foodpairing. Met The Innocent geniet je in februari, en bij uitbreiding het hele jaar door, van lekkere
cocktails en gerechten met een toets van olijven, zonder je zorgen te maken over het alcoholpercentage,”
besluit Sofie Gardyn.

Alle O'live-producten zijn verkrijgbaar bij Prik & Tik, AD en Proxy Delhaize, en op www.olivegin.com.
Adviesprijs The Innocent € 27,50.

Ter gelegenheid van Tournée Minérale geeft culinair talent Sofie Gardyn ook drie receptjes mee, om zelf
uit te proberen. Proost!

The Innocent Sweet Spiced Innocent
K 5 cl The Innocent 5 cl The Innocent
@ Garnituur: frisse komkommer & 2 partjes mandarijn
2 citroen 4 bosbessen
e Takje rozemarijn
) The Innocent Collins Sap van een halve limoen
5 cl The Innocent 1 el honing
Citroensap Sodawater
Suikersiroop Stukje(s) gember
Sodawater

Over O’live

Het West-Vlaamse ginmerk O'live werd in 2018 opgestart door creatief-culinair talent Sofie Gardyn. Als
enige ter wereld bevatten O'live Gin The Original (alcoholpercentage 40%) en de 0,0%-variant The
Innocent echte mediterraanse olijven als ingrediént. Door hun populariteit werd het gamma aangevuld
met een florale (The Floral) en kruidige (The Spicy) variant, een rum (O'live Rum) en een likeur (O’live
Liqueur). De producten bevatten stuk voor stuk natuurlijke ingrediénten en worden gedestilleerd in
Belgié. Hun subtiele en laagdrempelige smaak maken deze premium spirits bijzonder geliefd, hetgeen
weerspiegeld wordt door de verschillende internationale awards die O’live reeds op haar palmares heeft.


http://www.olivegin.com/

O'live is actief in heel Belgié, waar de producten exclusief verkrijgbaar zijn in de horeca, in de betere
drankenhandels en op www.olivegin.com.
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