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S8 EE. BECOUNREZ
EKK, NOUVEAUX HORIZONS
. AVEC EXKi |

Des recettes exclusives de Bowls,
Rolls & Iced Tea pour de véritables
aventures gustatives...




Cet éte, EXKi propose

de ﬂOUVG| Ies recettes Du 15 juin au 2 aolt, EXKi dévoile sgs
. . nouveaux BOWLS, 4 recettes exclusives
exclusives qul sont de et variées aux inspirations d’ailleurs.
véritables aventures C’est aussi I'arrivée des ROLLS,
gustatives : bOWlS, I’O”S, les rouleaux de p’rir'\temps E)fKi -
Iced tea sans gluten et généreux en légumes.
Et pour se désaltérer, les nouveaux
H ICED TEA aux agrumes et

aux aromates d'EXKi sont faits chaque
Chez EXKIi, on part o
en voyage dans jour en restaurants...

chaque restaurant !
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C’est LA tendance healthy du moment.

On craque pour les bowls : des ingrédients sains, savoureux, colorés,
le tout coupé en petits morceaux, pour un véritable bol d’énergie.

Chez EXKIi, le nouveau mantra du bien manger sera

donc rond. Equilibré, savoureux, il a tout bon. En plus, \ £
il est servi dans un packaging recyclé et recyclable, l

dont le couvercle est en plastique recyclé lui aussi.

La nouvelle gamme de BOWLS EXKi, c’est

un mélange de saveurs et de couleurs qui

ravira les yeux et le palais.

Et il y en a pour tous les golts : :
bowl végan au tofu, bowl

de la mer a la truite saumonée \
ou aux écrevisses, ou la

version au poulet. s




A dévorer midi ou soir,
au bureau ou au soleill,
ce sera frais et coloré
pour ce début d’été !

ASIAN SEA BOWL

On adore déja, ce bowl! sucré-salé composé

de myrtilles et d’écrevisses. Les ingrédients
“classiques” des bowls sont aussi la : riz sushi et
edamame, qui apportent une dose de féculents
et de protéines. Son petit plus ? Des algues nori
pour aller jusqu’au bout de I'esprit “mer”.

PSSST : on vous conseille de prendre la sauce
“japonaise” (sauce soja au wasabi et au poivre)
avec cette recette !

- Riz sushi, écrevisses, myrtilles, algues nori
A partir de 9,90€

o OSTES ; THAT BOWL

Ce bowl propose un mélange terre-mer a base
de poulet et de wakame ! Un mélange original
sublimé par de la grenade, bien connu pour
ses vertus antioxydantes.

Dans ce bol, n’hésitez pas a prendre la
sauce “cajou” d’EXKi (a la sauce Sriracha
clean label), c’est encore meilleur !

Riz sushi, poulet aux herbes,
algues wakame, grenades

A partir de 9,90€
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INDIAN VEGAN BOWL

Végan ? Ce bol est parfait grace a son subtil
mélange de protéines végétales de tofu grillé, avec
du riz jasmin biologique, de la patate douce et une
émulsion de légumes au curry.

Riz jasmin bio*, tofu, patate douce,
. légumaise curry jaune

A partir de 9,90€

HAWAIIAN BOWL

Les chefs ont imaginé un bowl d’inspiration
exotique qui fait voyager nos papilles...

De la mangue, de la truite saumonée,

du riz sushi et un tartare d’algues : avec une
cuillere, direction les iles et le soleil !

Riz sushi, truite saumonée,
mangue, tartare d’algues

A partir de 9,90€
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FISH ROLLS

Feuille de riz, fenouil, truite saumonée
fumée, céleri rave, petits pois, jet de luzerne

A partir de 5,90€
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lls sont nouveaux chez EXKi :
les rouleaux de printemps !

Un lunch sain et équilibré a emporter et a
déguster sur une jolie terrasse ensoleillée.

Pour une alternative au sandwich sans
gluten, ou une salade a manger facilement
“a emporter”, c’est la recette idéale.

Des protéines (poulet ou truite saumonée)
et une dose généreuse de légumes :
ils ont tout pour vous plaire !

O ;

CHICKEN ROLLS

I ™
Feuille de riz, poulet roti labellisé Vita®,
carpaccio de choux blanc, pomme,
copeaux de coco, sésame O _

A partir de 5,90€




Quoi réver de mieux qu’un bon thé
glacé pour se désaltérer cet été... O

EXKi réinvente les thés glacés en
y ajoutant un aromate (romarin,
menthe ou basilic), un agrume

(citron, citron vert ou orange), Thé vert, orange bio*, romarin (sans sucres ajoutés)

le tout servi avec des g|a¢ons. Thé au ginseng bio*, citron bio*, menthe fraiche, miel d’acacia bio*
Thé noir, citron bio*, basilic (sans sucres ajoutés)

Ultra sain, ultra gourmand et Thé vert, citron vert bio*, menthe (sans sucres ajoutés)

fait-maison, on va les adorer! Prix : 2,90€
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EXKI, cuisine inspiréee du

suivez-nous
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