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MIONETTO PROSECCO ROSÉ D.O.C. 
MILLESIMATO
Oorsprong: Italië - Venetië

Bodem: De bodem is zanderig gemengd met klei 
en afzettingsgesteenten van de Dolomieten, goede 
doordringbaarheid. De wortels graven zich diep in tussen de 
gesteenten om alle voedingsstoffen op te halen.

Druivensoort(en): Glera en Pinot Noir

Vinificatie en maceratie: Mooi zachtroze zalmkleur, 
glanzend, verkregen door enkele dagen contact met de pinot 
noir schil. De pinot noir wordt als rode wijn gevinifieerd.

Kleur: Zachtroze zalmkleur

Geur: In de neus primaire aroma’s van rood fruit (aalbes, 
framboos). Door de 2de fermentatie van 60 dagen in grote 
inox tanks krijgt de wijn zijn secundaire aromas van toast en 
honing. 

Smaak: De aanhef in de mond is prettig met een licht zoet 
accent, in het midden een goede structuur, en geeft nadien een 
drogere maar toch fruitige afdronk. 

Temperatuur: 6° - 8 °

Alcoholpercentage: 11%

Bewaarpotentieel: te drinken

Prijs: 9.99€ - 25% = 7.49€

Past goed bij: Aperitief

¡HOLA! MEDITERRÁNEO BRUT 
BIO & VEGAN
Oorsprong: Spanje - Catalonië
Bodem: Kalkhoudend, klei met talrijke zeefossielen.  
Onze bodems variëren per hectare: van ruwe en rotsachtige 
grond tot bodems met steentjes die het water van de 
Middellandse zee gedurende miljoenen jaren glad heeft gepolijst. 
Druivensoort(en): Macabeo, Parellada, Xarel.lo
Oppervlakte: 24 Ha
Vinificatie en maceratie: Natuurlijke selectie van druiven 
met een lager alcoholgehalte die met de hand geplukt worden. 
Om oxidatie te voorkomen, worden de druiven onmiddellijk 
ontstemd en geperst. De eerste gisting gebeurt gedurende 
24 dagen in roestvrij stalen vaten aan een lage temperatuur 
met “batonnage”. De tweede gisting gebeurt op de wijnmoer 
in roestvrij stalen vaten onder druk, waarbij inheems gist 
wordt gebruikt om een authentieke en unieke expressie aan 
onze mediterrane streek te geven. De wijn wordt aan de hand 
van osmose gedeeltelijk gedealcoholiseerd voor een lager 
alcoholgehalte zonder de unieke smaak te verliezen.
Kleur: Sprankelend lichtgoud
Geur: Witte vruchten en bloemen, appels en tropische 
vruchten, mediterrane kruiden zoals rozemarijn.
Smaak: Goed rond volume met sterke fruitachtige toetsen 
en minerale, evenwichtige natuurlijke zuurheid. 
Temperatuur: 6° - 7°
Alcoholpercentage: 8,5%
Bewaarpotentieel: Maximum 1,5 jaar
Prijs: € 9.79 (2+1) = 6,53€/bij aankoop van 3 flessen
Past goed bij: Aperitiefhapjes, tapas, Griekse gerechten, Italiaanse gerechten. Gaat heel goed 
samen met alle lichte mediterrane gerechten en saladesNotities: 

De zone van de prosecco bevindt zich tussen de Adriatische zee en de pre-Alpen (Dolomieten) en 
heeft bijgevolg een gematigd klimaat van gemiddeld 12°.
Door deze positie is er steeds een goede ‘ventilatie’ die de druiventrossen droog houdt en 
schimmelvorming tegengaat.
De Bora wind blaast vanuit het oosten en de golf van Trieste de vallei in.
De glera voor onze rosé komt uit de vallei ten noorden van de stad Treviso , de pinot noir uit de 
heuvels van de provincie Treviso.
Typisch voor deze heuvels tussen 100 en 500 meter is de kegelvorm, uiteraard is er hier manuele oogst. 
De grote temperatuurverschillen tussen dag en nacht bevorderen de aromavorming.

Notities: 
Jaren geleden vatten we het plan op om een unieke en authentieke wijn te creëren met pure 
MEDITERRANE druiven: sommige worden letterlijk enkele meters van de zee geteeld, terwijl 
andere dan weer voor hun unieke zuurheid in de bergen met zicht op zee worden gekweekt. 
Met groot genoegen kondigen we nu de geslaagde oogst, persing, gisting en botteling aan van de 
Mediterráneo die zich overal en op elke gelegenheid laat drinken. Want de Mediterráneo is veel 
meer dan enkel een plaats… het is een levensstijl. ¡HOLA! MEDITERRÁNEO!

2+1
GRATIS-25%
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VEUVE HEMARD BRUT  
BLANC DE BLANCS 1ER CRU
Oorsprong: Frankrijk - Champagne

Bodem: Kalksteen

Druivensoort(en): Chardonnay

Oppervlakte: 900 Ha

Vinificatie en maceratie: Alcoholische en malolactische 
gisting

Kleur: Licht goud

Geur: Complexe, witte bloemen en linde

Smaak: Delicaat en mineraal, allemaal met een geweldige 
finesse en een frisse en licht knapperige afdronk

Temperatuur: 8°- 10°

Alcoholpercentage: 12.5%

Bewaarpotentieel: 3 jaar

Prijs: 29.99€ - 25% = 22.49€

Past goed bij: Vette vis, geitenkaas, aperitief

Notities: 
De wijnen van het merk Veuve Hémard, geproduceerd door een groep van meer dan 2.000 
wijnbouwers, zijn afkomstig van de wijngaarden van de Grands en Premiers Crus van Champagne, 
verspreid over 826 hectare Chardonnay en 382 hectare Pinot noir.
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SANCERRE 2017 – 2018 
Oorsprong: Frankrijk - Loire

Druivensoort(en): Sauvignon blanc

Kleur: Helder lichtgeel met groene tinten

Geur: Bloemige neus (bloem van zwarte bes), appel

Smaak: Bloemig: zwarte bessen knop

Temperatuur: 8° - 12°

Alcoholpercentage: 12,5%

Bewaarpotentieel: 1-2 jaar

Prijs: 13,99€ - 25% = 10.49€

Past goed bij: Zeevruchten, vis

Notities: 
2018 is een jaargang die de wijnbouwers in de Centre-Loire zich nog lang zullen herinneren. 
Groots, zowel kwalitatief als kwantitatief. Een fraaie lente, geen voorjaarsvorst, enkel een 
regenachtige maand juni maar al snel gevolgd door een historisch warme zomer. Sauvignon blanc 
met hoge suikergehaltes die zich vandaag rijp, gevuld en aromatisch in het glas profileert.  
Wijnen met structuur en lengte, breed geschakeerd en toch goed fris.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Notities: 
Bijna 500 ha wijngaarden tussen de steden Tournus en Mâcon, het meest zuidelijke puntje van 
de Bourgogne grenzend aan de Beaujolais, kleuren deze appellatie die exclusief wit en exclusief 
chardonnay getint is. Dankzij de relatieve hoogte van de wijngaarden (200 tot 440 meter) zijn de 
wijnen goed fris met een mooie aromatische spankracht. Volle chardonnay wijn met vooral wit 
fruit en levendige zuren.
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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

-25%

VIRE CLESSE 2019
Oorsprong: Frankrijk - Bourgogne

Druivensoort(en): Chardonnay

Kleur: Lichtgeel, helder met groene toets

Geur: Mooie neus van groene appel

Smaak: Witte vruchten: groene appels, peer, perzik 
Droge vruchten: gekonfijte droge druif.

Temperatuur: 8° - 12°

Alcoholpercentage: 13,5%

Bewaarpotentieel: 2 jaar

Prijs: 8,99€ (2+1) = 5,99€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Asperges, vis, gevogelte

2+1
GRATIS
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LEO VINUM 2020
Oorsprong: Belgie - Haspengouw

Druivensoort(en): Souvignier gris, chardonnay, Johanniter, 
pinot gris

Kleur: Heldergeel met schittering

Geur: Fruitige neus, citroen en witte vruchten

Smaak: Witte vruchten, Citrusvruchten, citroen

Temperatuur: 8° - 12°

Alcoholpercentage: 13%

Bewaarpotentieel: 1 – 2 jaar

Prijs: 9.99€ - 25% = 7.49€

Past goed bij: Hespenrolletjes met kaassaus, vis, sla

Notities: 
De kracht van kalk. Het glooiende landschap en de kalkrijke ondergrond zorgen ervoor dat op 
verschillende plekken in Limburg aan wijnbouw kan gedaan worden. Druiven houden niet alleen 
van zon maar ook van warme, diepe en voedselrijke bodems want daarop groeien ze het best.
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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VINA SOL ORIGINAL 2019 
Oorsprong: Spanje – Catalonië Vino De Mesa

Bodem: Diepe bodems

Druivensoort(en): Parellada

Vinificatie en maceratie: In roestvrij staal onder 
gecontroleerd temperatuur gedurende 2 weken. Fermentatie 
temperatuur 16°.

Kleur: Licht geel 

Geur: Fris, zeer fruitig uit, met fijne citrusaroma’s

Smaak: Zijdeachtig, met een subtiele zuurgraad en delicaat 
midden van de mond

Temperatuur: 8° - 10°

Alcoholpercentage: 12%

Bewaarpotentieel: 1 jaar

Prijs: 6.99€ (2+1) = 4,66€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Zeevruchten, vis, gevogelte

Notities: 
In de zomer van 1962 maakten we bij een kleine wijnmakerij in de heuvels van de Middellandse 
Zee voor het eerst Viña Sol, de klassieke essentie van aarde en zon.
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Witte wijnen

BEST OF OUR PLANET CHENIN BIO 
2020
Oorsprong: Zuid-Afrika - Paarl

Bodem: Graniet en leisteen

Druivensoort(en): Chenin blanc

Oppervlakte: 30 Ha

Vinificatie en maceratie: Uitgekozen tijdens de koele 
ochtenden en nog meer afgekoeld voordat ze werden geperst. 
We gebruiken de hele bosmethode omdat het tijdens het 
persen minder fenolische componenten extraheert.Het sap 
wordt na een nacht koud bezinken naar roestvrijstalen en 
betonnen tanks gebracht voor een gecontroleerde gisting met 
zijn eigen gist. We bewaren de wijn op de gistingsmoer tot hij 
wordt gebotteld.

Kleur: Licht geel

Geur: Tropische, witte gemberbloesems, meloen

Smaak: Volle body, veel mineraliteit en lange afdronk

Temperatuur: 12°

Alcoholpercentage: 13%

Bewaarpotentieel: 2 jaar

Prijs: 5.99€ (2+1) = 3,99€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Kip, salades, vis

Notities: 
Het Kaapse mediterrane klimaat draagt enorm bij aan ons levensstijl en heeft zeker mijn stijl van 
wijnmaken gevormd – een langzamere en meer ontspannen stijl die moeder natuur mogelijk 
maakt om mij naar het best mogelijke resultaat te begeleiden. Gemaakt van ‘Zonminnende 
druiven’ om van te genieten door “mensen die van plezier houden”.
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CORTO DI PASSO INZOLIA IGT TERRE 
SICILIANE 2019
Oorsprong: Italië - Sicilie

Bodem: Kalksteen

Druivensoort(en): Inzolia

Oppervlakte: 15 Ha

Vinificatie en maceratie: Koude maceratie. Zachte pers 
gevolgd door temperatuurgecontroleerde (16-18 ° C) 
fermentatie in roestvrij stalen vaten gedurende 12 dagen.

Kleur: Licht geel (wit)

Geur: Citrustonen, amandelen, wilde bloemen

Smaak: Licht en verfrissend met een goed uitgebalanceerde 
afdronk

Temperatuur: 8°

Alcoholpercentage: 12.5%

Bewaarpotentieel: 3 jaar

Prijs: 5.99€ (2+1) = 3,99€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Perfect als aperitief of bij linguine met mosselen, 
gegrilde vis of kipsalade

Notities: 
Deze wijn is het perfecte voorbeeld van de duizendjarige traditie van wijnmaken op Sicilië. Het 
westelijke deel van Sicilië maakt deel uit van de «zonnige gordel»: de druiven rijpen onder de hete 
Siciliaanse zon, en de wind verdroogt de avondzeebries die voor vochtigheid zorgt.
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Witte wijnen

HERDADE DE SAO MIGUEL 2020 
Oorsprong: Portugal – Alentejo-Redondo

Bodem: Schist en kleigronden

Druivensoort(en): Antão Vaz, Verdelho, Arinto en Viognier

Oppervlakte: 35 ha

Vinificatie en maceratie: Met de hand geoogst in de maand 
augustus. Totaal ontstelen. Maceratie voor fermentatie 
van 8u tot 12u. Onder vacuüm geperst, fermentatie onder 
gecontroleerde temperatuur (15º tot 18º) in roestvrijstalen 
vaten (50%) en in 400L eikenhouten vaten gedurende 20 tot  
30 dagen.

Kleur: Citroen geel

Geur: Complexe aroma’s van tropisch fruit en witte bloemen, 
goed geïntegreerd met noten van boter en kokosnoten

Smaak: Levendige aanzet, een fijne zuurgraad, een volle body 
en het kenmerkende mineraal, samen met een uitstekende 
harmonie en een lange en goed uitgebalanceerde afdronk

Temperatuur: 9° - 12°

Alcoholpercentage: 12.5%

Bewaarpotentieel: 4 – 5 jaar

Prijs: 7.99€ (2+1) = 5,33€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Gevogelte, goed gekruide vis, kabeljauw en 
zeevruchten 

Notities: 
De eerste wijn van één landgoed die uitsluitend is gemaakt van druiven van Herdade de São Miguel. 
De wijngaarden, gelegen in Redondo, zijn geplant in leemachtige bodems afkomstig van leisteen 
en omgeven door een kurkeikenbos. Nationaal het meest erkende merk, de wijnen komen uit een 
speciaal terroir, waar de zon van Alentejo perfect combineert met de grond en druiven produceert 
met veel karakter, die sterke en krachtige wijnen produceren zonder aan versheid in te boeten.
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Rosé wijnen

CÔTES DE PROVENCE 2020 
Oorsprong: Frankrijk - Provence

Druivensoort(en): Syrah, cinsault

Kleur: Provencekleur, licht getint

Geur: Aroma’s van wit en klein rood fruit

Smaak: Rond en sappig, fraaie lengte en  
een excellente frisheid

Temperatuur: 8° - 10°

Alcoholpercentage: 13%

Bewaarpotentieel: Te drinken

Prijs: 6.99€ - 25% = 5.24€

Past goed bij: Aperitiefhapjes, tomaat-garnaal

Notities: 
“Le rosé est né en Provence” luidt de slogan en daar valt best iets voor te zeggen. De appellatie 
telt 20.100 ha wijngaarden, goed voor 130 miljoen flessen waarvan 90 procent rosé getint is! De 
wijngaarden liggen verspreid over 84 gemeentes en 3 departementen: Var, Bouches-du-Rhône en 
Alpes-Maritimes. Een schitterend landschap, heuvelachtig en woest en zich uitstrekkend tot aan de 
Middellandse Zee. Een heuse mozaïek van diverse terroirs waar variëteiten als cinsault, grenache, 
mourvèdre, syrah en tibouren perfect gedijen. Veel zon en een gematigde neerslaghoeveelheid 
zorgen voor zonovergoten wijnen.
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NUVOLA BIO 2020
Oorsprong: Italië - Toscane

Druivensoort(en): Sangiovese, syrah, merlot

Kleur: Diep rosé

Geur: Noten van aardbei en framboos gevolgd door aroma’s 
van passievrucht en een kruidige toets

Smaak: Fruitige, romige, kruidige afdronk

Temperatuur: 8° - 10°

Alcoholpercentage: 11,7%

Bewaarpotentieel: Te drinken

Prijs: 7.99€ (2+1) = 5,99€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Wijnen en gerechten uit Italië, risotto, 
boerenworst met kruiden

Notities: 
Wijndomein dat de naam van de oorspronkleijke oprichters draagt, de familie Avignonesi. 
De familie werd al snel een pionier in Toscane – en dan vooral in Montepulciano - en wist de 
wijnwereld te verbazen met hun uitstekende terroirwijnen. Tot 2009 stond de familie Falvo aan 
het roer. Toen werd Avignonesi overgekocht door onze landgenote Virginie Saverys, een familie die 
bekend staat als eigenaar van de Antwerpse rederij Compagnie Maritime Belge.
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Rode wijnen

NATURAE MERLOT IGP OC 2019
Oorsprong: Frankrijk - Languedoc IGP OC

Bodem: Klei en kalksteen

Druivensoort(en): Merlot

Oppervlakte: 30 Ha

Vinificatie en maceratie: Het vinificatieproces voor de rode wijn 
is erg traditioneel, behalve dat we geen zwaveldioxide of andere 
wijnconserveringsmiddelen gebruiken. De druiven worden ontdaan 
van de steel en geweekt gedurende ongeveer 10 dagen, gedurende 
welke tijd de most dagelijks wordt geroerd om de essentiële kwaliteiten 
eruit te halen. De most wordt geperst, waarbij de nadruk ligt op het 
scheiden van de geperste sappen en vervolgens wordt de wijn geramd 
om de grovere droesem te verwijderen. Na malolactische gisting wordt 
de wijn opnieuw gerijpt en vervolgens gekoeld om een goede stabiliteit 
in de vaten te garanderen.

Kleur: Deze wijn heeft een mooie dieprode kleur met granaat reflecties

Geur: Deze Merlot onthult intense aroma’s van rijp rood fruit, truffel en 
kaneel

Smaak: De mond biedt heerlijke tonen van gekonfijt fruit met een 
uitzonderlijke rondheid

Temperatuur: 16°

Alcoholpercentage: 13.5%

Bewaarpotentieel: Deze wijn kan tot 4 jaar veilig worden bewaard 
zonder significant kwaliteitsverlies, zolang hij wordt bewaard in een 
ruimte met de juiste bewaarcondities

Prijs: 6.99€ - 25% = 5.24€

Past goed bij: Serveer met een risotto of een wok met groenten

Notities: 
Naturae is een wijnassortiment zonder toegevoegde sulfiet dat bijzonder pure, genereuze en intense aroma’s 
biedt. Elke cuvée, waarvan de samenstelling is teruggebracht tot het essentiële, drukt het karakter en de smaak 
van het fruit en het terroir uit. Deze wijn is ontstaan uit de kennis van Gérard Bertrand en zijn oenologen, die 
een unieke expertise hebben in het maken van sulfietvrije wijn.
De wijnpaus van de Languedoc, zo wordt Gérard Bertrand (54), een voormalige rugbyspeler die het schopte 
tot kapitein van de Franse nationale ploeg en vandaag topwijnmaker, ook wel genoemd. Een man die na het 
plotse overlijden van zijn vader, een gepassioneerde wijnbouwer, voor een verschikkelijke keuze stond: rugby 
of wijn. Het werd het laatste. En met een ongezien succes want vorig jaar verkocht hij niet minder dan 25 
miljoen flessen Languedocwijn. De eerste die in Frankrijk biowijn op de kaart zette, de eerste die biodynamie 
in de wereld lanceerde en de grootste verkoper van Franse premiumwijnen. Zijn credo? “Ik heb een visie, ik 
ben de verpersoonlijking van het nieuwe Languedoc én ik wil de wereld veroveren!” Geen holle slogan want 
vandaag is zijn wijn verkrijgbaar in 160 landen, draait hij een zakencijfer van 105 miljoen euro en stelt hij 300 
mensen te werk. Naturae staat voor een gamma bio- en veganwijnen zonder toegevoegde sulfieten.
100% merlot met aroma’s van gekonfijt rood fruit, truffel en kaneel.

CHÂTEAU LES ALBERTS  
LUSSAC SAINT-ÉMILION 2016 - 2018
Oorsprong: Frankrijk - Bordeaux Lussac Saint-Emilion

Bodem: Kalksteen, klei, zand

Druivensoort(en): 90% Merlot, 8% Cabernet Sauvignon, 
2% Cabernet Franc

Oppervlakte: 15 Ha

Vinificatie en maceratie: In roestvrijstalen tank, 
met temperatuurregeling

Kleur: Diep rood

Geur: Krachtig, zwart fruit

Smaak: Mooie aanval, structuur, complex, zeer mooie lengte, 
zwart fruit, braambessen, leer

Temperatuur: 16° - 18°

Alcoholpercentage: 14%

Bewaarpotentieel: 5 tot 10 jaar

Prijs: 9.99€ - 25% = 7.49€

Past goed bij: Gerecht in saus, wild, kaas

Notities: 
Zoon van een grote familie van producenten, Jean-Pierre Corazza kocht dit pand in 1985. 
Gelegen op een van de beste kalksteenterrassen in Lussac. Gecontroleerde opbrengsten en een 
uitstekende wijnbereiding biedt een wijn aan met een opmerkelijke prijs/kwaliteit verhouding.
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CHÂTEAUNEUF DU PAPE 
“ CHÂTEAU SAINT ANDRÉ ” 
2018 - 2019
Oorsprong: Frankrijk - Côtes du Rhone Méridional

Bodem: Mix van opgerolde kiezelstenen en safres

Druivensoort(en): Grenache Noir et Syrah

Oppervlakte: 27 Ha

Vinificatie en maceratie: Traditionele vinificatie in 
betonnen tank

Kleur: Granaatrood met paarse randen

Geur: Gedomineerd door rood fruit (zwarte kersen en bramen) 
aangevuld met tonen van kruiden en cacao

Smaak: Rond, goed uitgebalanceerd en de structuur belooft 
een goed verouderingspotentieel

Temperatuur: 14° - 17°

Alcoholpercentage: 15%

Bewaarpotentieel: 4 jaar

Prijs: 23.79€ - 25% = 17.84€

Past goed bij: Rood vlees, gerijpte kazen en chocoladedesserts

Notities: 
Dit familiebezit, Château Saint André, heeft wijnstokken van gemiddeld 30 jaar oud op opgerolde 
kiezelgronden met een prachtige blootstelling onder de Provençaalse zon.
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VINA POMAL CRIANZA 2017
Oorsprong: Spanje - Rioja

Bodem: Verschillende bodems en verschillende mate van 
blootstelling aan de zon, wat een zorgvuldige selectie van 
homogene zones vereist

Druivensoort(en): Tempranillo

Oppervlakte: 90 Ha

Vinificatie en maceratie: Viña Pomal Crianza wordt op 
traditionele wijze gemaakt: na ontstelen en fijnmaken 
ondergaat het alcoholische gisting. De totale maceratie duurt 
twee weken, waarbij wordt gezocht naar een structuur van 
lichte, aangename wijnen met veel fruitigheid.  
Twaalf maanden in vaten van Amerikaans eiken (15% nieuw) 
geven ons de complexiteit en rijpheid die nodig zijn om de 
uitdrukking van deze wijn af te ronden.

Kleur: Robijnrood

Geur: Hoge aromatische intensiteit. Bloemen, zwart fruit en 
zoethout met hints van vanille en gebrande koffie.

Smaak: Het is soepel, evenwichtig en fris in de mond met een 
goede structuur van milde tannines en zachte tannines.

Temperatuur: 16° - 17°

Alcoholpercentage: 14%

Bewaarpotentieel: 1-2 jaar

Prijs: 6.99€ - 25% = 5.24€

Past goed bij: Het past perfect bij milde gerechten zoals rijst, 
kazen, patés, ovenschotels, groenten, vis en bij gerechten die traditioneel goed passen bij rode 
vintage wijnen.

Notities: 
Viña Pomal belichaamt de beste wijntraditie van de Rioja Alta, honderd jaar premiumwijnen 
maken en prestige opbouwen, terwijl de wijngaard van de wijnmakerij een onovertroffen locatie 
geniet in het Haro-district.
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ELYSIAN AGIORGITIKO NEMEA 2019
Oorsprong: Griekeland - Peloponnesos

Druivensoort(en): 100% Agiorgitiko

Kleur: Helderrode kleur met paarse tonen

Geur: Het boeket bloemen overspoelt rood 
fruit, tonen van aromatische kruiden, 
tijm, rozemarijn

Smaak: Rode vruchten overweldigen 
uw zintuigen. Vol met frambozen, bosbessen 
en kersen

Temperatuur: 12° - 16°

Alcoholpercentage: 12,5%

Bewaarpotentieel: 2 jaar

Prijs: 7.99€ - 25% = 5.99€

Past goed bij: Tajine, zuiderse groenten uit 
de oven, moussaka van lamsgehakt

Notities: 
De roots van de Elysian liggen op de zonovergoten bergflanken van de Griekse Peloponnesos. 
Die overvloed aan zon zorgt voor een gulle, krachtige, smaakvolle wijn die geurt naar zuiderse 
kruiden. Tijm, rozemarijn en, eens je proeft, ook tonen van rood fruit. Een glas dat doet dromen 
van vakantie.
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MONTES RESERVA CABERNET 
SAUVIGNON 2018
Oorsprong: Chili - Colchagua Valley

Bodem: Diepe bodems

Druivensoort(en): 85% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot

Vinificatie en maceratie: De oogstdatum wordt bepaald door de 
bessen te proeven en wordt gemaakt in bakken van 300 kilo. De 
ontvangst van de druif in De wijnmakerij begint met een selectie van 
trossen en ontstelen en vervolgens het vullen van de gistingstanks. Een 
koude maceratie gedurende 2 à 3 dagen voor een goede extractie van 
aroma’s en kleur. Vervolgens worden geselecteerde gisten toegevoegd, 
die zorgen voor een goede gisting waardoor we de goede kwaliteit 
van onze druiven kunnen behouden. De fermentatie duurt ongeveer 
12 dagen, waarbij we de temperatuur tussen 27-28 ° C houden. Na de 
fermentatie, wanneer de druiven hun volledige potentieel hebben 
geleverd, wordt de wijn uitgelekt en van zijn schil gescheiden om 
malolactische gisting te maken. Ten slotte wordt 45% van de wijn 8 
maanden bewaard op Frans eiken alvorens te worden gebotteld.

Kleur: Diep rood

Geur: In de neus is hij rijk aan aroma’s van vers rood en zwart fruit, die 
perfect in balans zijn met zachte, kruidige en zoete tonen. Onder hen, 
geuren van aardbei, cassis en nootmuskaat.

kaneel. Aroma’s van vanille, contería en mokka worden geleverd door 
de passage door een Franse eikenhouten vat die ook zoete sensaties 
geven naar het midden van de smaak.

Smaak: Zoete sensaties in de mond in een wijn die opvalt door zijn 
evenwichtige zuurgraad, medium body en ongelooflijk zachte tannines. 
De afdronk is van gemiddelde persistentie en laat ons sensaties achter 
die zeer consistent zijn met wat wordt waargenomen in de neus.

Temperatuur: 16° - 18°

Alcoholpercentage: 14.5%

Bewaarpotentieel: 1 tot 2 jaar

Prijs: 7.99€ - 25% = 5.99€

Past goed bij: Kaasschotel, rood vlees, donker chocolade

Notities: 
De wijngaarden bevinden zich in de Colchagua-vallei, in onze Finca de Apalta en El Arcángel de Marchigüe. 
Apalta wordt gekenmerkt door zijn colluviale en alluviale invloed, met verschillende gebieden in diepte 
en textuur in de bovenste delen, en meer homogene gebieden in de lagere delen door de invloed van de 
Tinguiririca-rivier. Het mediterrane klimaat geeft ons tijdens de zomerperiode koude nachten en warme 
dagen, waardoor onze wijngaarden langzaam rijpen. Marchigüe heeft bodems met meer gematigde hellingen, 
minder diep en voornamelijk van colluviale oorsprong met de aanwezigheid van hoekstenen op ondiepe 
diepten. Het klimaat, erger dan in Apalta, heeft meer wind en straling en minder regenval vanwege de ligging 
dicht bij de Cordillera de la Costa.

-25%
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19 CRIMES CABERNET SAUVIGNON 
2019
Oorsprong: Australië – zuid-oost Australië

Bodem: Mix van verschillende soorten grond

Druivensoort(en): Cabernet Sauvignon 

Vinificatie en maceratie: Rijping: 100% Amerikaans eiken

Kleur: Helderrood

Geur: Helderrood tot karmozijnrood tinten, deze wijn neemt 
zelfverzekerd de leiding met intens verheven vanille-aromaten 
in evenwicht met rode bessen, viooltjes en moerbeivruchten.

Smaak: Stevig en vol in de mond met een subtiele zoetheid 
die een rijk mondgevoel geeft. De vanille-aromaten komen 
door in de mond en complimenteren subtiele aroma’s van rode 
bessen, donkere kersen en chocolade. De smaak is gevuld met 
donker bessenfruit en de zachte tannines zorgen voor een 
aanhoudende afdronk.

Temperatuur: 16° - 18°

Alcoholpercentage: 14%

Bewaarpotentieel: Minimum 3 jaar

Prijs: 8.99€ (2+1) = 5,99€/bij aankoop van 3 flessen

Past goed bij: Te genieten met een BBQ of rosbief maar vooral 
met jouw vrienden

Notities: 
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GRAHAM’S LATE BOTTLED VINTAGE 
PORTO 2015
Oorsprong: Portugal - Douro

Bodem: Schist

Druivensoort(en): Mix van traditionele rode druivensoorten 
uit de Douro Vallei

Vinificatie en maceratie: Druiven 100% met de hand geplukt. 
Fermentatie vindt plaats met natuurlijke (wilde) gist tussen 
26-31ºC. Eens de must bereikt de gewenste zoetheid (meestal 
binnen 48 uur), verrijking vindt plaats met de toevoeging van 
druiven-eau-de-vie met 77% alcohol op volume.

Kleur: Diep rood-zwarte kleur

Geur: De wijn bruist van heldere aroma’s van bramen en 
zoethout, met typische achtergrondtonen van rockroos en 
munt van de Touriga Franca, een ras dat in 2015 uitblonk.

Smaak: In de mond is de wijn vol en compact met een sappige 
textuur die wordt gecompenseerd door de levendige frisheid 
en kruiden element geleverd door de Sousão.

Temperatuur: Serveer op kamertemperatuur in een 
eenvoudig wijnglas van goede kwaliteit.

Alcoholpercentage: 20%

Bewaarpotentieel: Te drinken

Prijs: 14.95€ - 25% = 11.21€

Past goed bij: Past goed bij desserts van pure chocolade 
maar ook met halfharde en belegen kazen zoals Cheddar en 
Manchego. Niet nodig te decanteren.

Notities: 
De Late Bottled Vintage Port 2015 is een herdenkingseditie, gebotteld in 2020, het jaar waarin 
Graham tweehonderdste verjaardag viert (1820-2020). De LBV 2015 werd geproduceerd 
uit druiven afkomstig van vier van Graham’s wijngaarden op verschillende toplocaties in de 
bergachtige Douro-vallei. Charles Symington, de hoofdwijnmaker van Graham, schreef het 
volgende in zijn vintage logboek uit 2015: “Geduld, het wachtspel spelen, was de sleutel tijdens de 
oogst van 2015 in de Douro.’ Het vertrouwen en de flexibiliteit om ons plukschema bijna dagelijks 
te herzien, zorgden ervoor dat elke druivensoort zijn volledige potentieel leverde. Volledig gerijpte 
bessen met uitgebalanceerde rijping waren de beloning voor het correct lezen van de borden in 
onze wijngaarden.”

-25%
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Nieuwigheden

28 29

-25% -25%
INGEBLIKT
De nieuwste trend in wijnland? Een verfrissende witte of rosé 
wijn in blik! Deze wijnen in blik zijn reeds goed ingeburgerd in 
Amerika, Engeland en Denemarken. En da’s niet zo verwonderlijk 
want het heeft alleen maar voordelen. Zo hoef je niet langer een 
hele fles te openen, het is leuk om aan te bieden, makkelijk om 
mee te nemen én je wijn blijft er lekker lang koel in.

Codorníu is een Spaanse producent van cava 
en wijn. In deze blikken zit dan ook een 
sprankelende witte en een sprankelende rosé. 
Dus niet schudden voor je ze opendoet! Beide 
« cava’s » in blikje zijn lekker fris en drinken 
leuk weg.

Pink Flamingo is een vin gris uit de Camargue, 
een wijnstreek in Zuid-Frankrijk waar de 
Rhône samenkomt met de Middellandse zee. 
De wijnranken groeien er in het zoute zand. 
Dit in combinatie met een zeebries en warm 
klimaat zorgt voor een geweldige, frisse rosé 
met toetsen van geel fruit en bessen.

WIJNEN BUITEN 
FORMAAT

Rosé is niet langer een wijn die je alleen maar drinkt in de zomer. Zijn stijgende populariteit 
heeft ervoor gezorgd dat je rosé tegenwoordig in alle soorten en maten kan verkrijgen. Zo is 
er nu ook Barrik. De naam is een samenvoeging van het Franse ‘barrique’ en Spaanse ‘barril’ 
die beiden ‘vat’ betekenen. Het presenteert mooi en de rosé blijft er lekker lang fris in. Doe dus 
gerust alsof het zomer is, zelfs al is het putje winter. Oh en eens het vat leeg is, kan je het deksel 
makkelijk verwijderen en het gebruiken als ijsemmer. Handig, toch?!  

Een vaatje wijn in de kelder? 
Dat klinkt niet alleen goed, zo’n barrik stapelt en bewaart ook 
goed. Handig, koel en cool.

CODORNÍU
Schuimwijn
Brut of brut rosé  
Blikje 25 cl 
Druivenrassen: 
• wit : parellada, 
macabeo, xarel-lo
• rosé : garnacha, 
monastrell

3.99

€2.99*

Ook beschikbaar 
in wit

PINK FLAMINGO 
BIO
Roséwijn 
Blikje 25 cl 
Druivenrassen: grenache, 
cinsault, carignan

Droog, fris & fruitig

2.99

€2.24*

 ¡HOLA! BARRIK 
ROSADO 
Spanje - 3L
Druivenras : garnacha tinta

Droog, fris & bloemig

19.99

€14.99*

 ¡HOLA! BARRIK 
GARNACHA BLANCA
Spanje - 3L
Druivenras: garnacha blanca 

Droog, fris & bloemig

19.99

€14.99*



200 
WIJNEN EN BUBBELS

IN PROMO


