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CHOCOLAT FACON BISTROT

Shappe

INGREDIENTS POUR 1 MUG :

20 cl de lait ® 2 glacons e 1 sachet de Chocolat Facon Bistrot Van Houten

Versez le lait, le cacao et les glacons dans un blender et mixez finement pendant 15 secondes.
Servez, et dégustez immédiatement !

CHOCOLAT FA(,:ON BISTROT
- 1 4 -
a L Italienne

INGREDIENTS POUR 1 MUG :

20 cl de lait © 3 cuilleres a café de Maizena e 1 sachet de Chocolat Facon Bistrot Van Houten

Mélangez la poudre de chocolat avec la Maizena au fond d'une casserole.
Ajoutez le lait froid tout en remuant bien.
Faites chauffer a feu moyen en continuant de remuer.
Arrétez des que le chocolat est chaud et qu'il a bien épaissi.
Servez, et dégustez immédiatement !

CHOCOLAT FACON BISTROT

aux Gpiees

INGREDIENTS POUR 1 MUG :

25 clde lait e 1 sachet de Chocolat Facon Bistrot Van Houten
1 baton de cannelle ¢ 1 cuillére a café de noix de muscade rapée e 6 gousses de cardamome verte

Versez le lait dans une casserole.

Ajoutez le baton de cannelle coupé en deux, la muscade rapée, et les petites graines contenues
dans les gousses de cardamome.

Faites chauffer a feu tres doux et éteignez des ébullition.

Laissez infuser 3 minutes et, pendant ce temps, versez le contenu du sachet de chocolat
en poudre au fond de votre tasse.

Filtrez le lait, puis versez-le lentement dans la tasse tout en remuant.
Régalez-vous !

Recettes congues par Maéliss TRIQUET.




