


CHARLOTTE CAFÉ CUISINE, 
C’EST…

Charlotte Café Cuisine, c’est le nouveau vrai vieux bistro de quar-
tier sympa qui surplombe la gare d’Uccle Calevoet. Un endroit cha-
leureux et accueillant, animé par une équipe jeune et dynamique qui 
a fait ses preuves chez Emile Bistro à Ixelles. C’est le lieu de 
rendez-vous des gens du coin mais aussi une adresse à investir entre 
amis ou à découvrir en amoureux.

Charlotte Café Cuisine, c’est une grande salle, entièrement rénovée 
dans le style des années folles, qui accueille petits et grands, ama-
teurs de bonne chère et de convivialité, 7 jours sur 7, que ce soit 
pour le petit-déjeuner, le lunch, le goûter, l’apéro-grignotage ou 
le dîner… Sans oublier la formule brunch pour égayer les week-ends.

Charlotte Café Cuisine, c’est une belle grande terrasse avec vue sur 
la gare, ensoleillée depuis tôt le matin jusque tard le soir !

Charlotte Café Cuisine, c’est une carte qui ravira le palais des 
amateurs de bons petits plats simples et typiques à partager, tout 
comme celui des gourmands, gourmets et gastronomes par le biais de 
recettes plus audacieuses…



CHARLOTTE CAFÉ CUISINE, 
C’EST UNE ADRESSE

Dieweg, 2 – 1180 Uccle
Tél : +32 2 374 47 19

Courriel : info@charlottecafecuisine.be 
Website : www.charlottecafecuisine.be



MAIS QUI EST CHARLOTTE ?

A l’origine, il y a plus de 70 ans, 
l’établissement s’appelait « Au Vieux 
Dieweg ». C’était un bar de quartier, 
un de ces endroits authentiques qui a 
vu défiler des vies entières sur ses 
banquettes. Certains habitants parmi 
les plus anciens du quartier se sou-
viennent d’une certaine Charlotte qui 
tenait le fritkot de la gare de Calevoet, juste en face du café. 
Cliente assidue de l’endroit, elle était également la spécialiste 
des frites coupées au couteau et cuites à la graisse de bœuf.

Le lieu a traversé paisiblement les décennies… Et aujourd’hui, 
l’équipe motivée et dynamique d’Emile Bistro a décidé de lui donner 
un coup de jeunesse et de ressusciter Charlotte au travers d’un ma-
riage avec Emile. 

Comme toute femme, Charlotte est plurielle et développe donc deux 
axes d’exploitation : l’axe Café (bistro) et l’axe Cuisine (restau-
rant), représentés par le double « C » du logo. De par sa localisa-
tion, Charlotte Café Cuisine se veut le trait d’union entre le haut 
et le bas d’Uccle. Brasserie de charme, intemporelle mais dans l’air 
du temps, élégante dans la simplicité, bénéficiant d’une assurance 
gastronomique au travers d’une cuisine fine et gourmande, Charlotte 
sert de la viande à partager, du poisson en habit de soirée et des 
frites coupées au couteau et cuites à la graisse de bœuf comme le 
faisait la Charlotte originelle dans son fritkot ! 

Charlotte est belle, féminine, pulpeuse, inspirée des années 20, les 
années folles. Elle porte un rouge à lèvre rouge, marque de fabrique 
que l’on retrouve également sur les serveuses. Les serveurs portent 
des bretelles, des pantalons retroussés sur de belles chaussures en 
cuir et des chaussettes de couleurs. 



LE TRIO DE CHOC !

Charlotte Café Cuisine, c’est avant tout l’histoire d’un trio com-
plice et passionné par l’échange autour d’une bonne assiette.

Kevin et Bruno forment le duo de choc qui sévit chez « Emile bistro » 
depuis quelques années déjà. Les habitués connaissent bien l’humour 
et le dynamisme de ces deux bons vivants.

Séverine, c’est la touche féminine du trio. Elle gère d’une main de 
maître la brasserie restaurant « Le Parvis » à Uccle. Il y a quelques 
années, elle a rencontré Bruno pendant une formation qu’il donnait 
sur les risottos et les pâtes. Entre eux, le courant est tout de 
suite bien passé.

Lorsque le précédent établissement a fermé ses portes, ils étaient 
tous les trois intéressés par ce lieu, son histoire et son énorme 
potentiel. Très vite, l’idée de créer une association autour de ce 
projet pour en faire un lieu hors du temps où se retrouver en amou-
reux ou entre amis pour partager un bon moment, est apparue comme 
une évidence !



UN MOT SUR LE « MARIÉ »

Charlotte Café Cuisine, c’est la femme d’Emile Bistro… Bien connu 
des Bruxellois, Emile « bistro à manger » est un petit bistro de 
quartier, situé entre la place Flagey et le cimetière d’Ixelles. 
On aime y venir en famille, entre amis ou en amoureux. On y mange 
des petits plats simples, mais faits avec des produits d’excep-
tion, généreux et gourmands. L’ambiance y est tantôt jazzy, tantôt 
rockabilly. Une équipe jeune, dynamique, accueillante et surtout 
très attachante vous servira.

Avenue Emile De Béco, 22
1050 Ixelles

Tél: +32 2 642 96 29 
Courriel : info@emilebistro.be 
Website : www.emilebistro.be 



CHARLOTTE, CÔTÉ CAFÉ

Chez Charlotte, la carte des boissons propose aussi bien des vins de 
petits terroirs que des grands crus… De la Stella Artois tout comme 
des bières de micro-brasserie ! 

CHARLOTTE, CÔTÉ CUISINE
Chez Charlotte, la cuisine est variée. La carte mise sur la convivia-
lité et le partage autant que sur la surprise et l’audace. Les plats 
simples et typiques de chez nous y côtoient des propositions plus inat-
tendues qui raviront les gourmets. Le produit de base de chaque plat 
(bœuf, veau, légumes, saumon, cabillaud…) est toujours mis en avant.

Chacun y trouvera son bonheur entre des entrées chaudes ou froides, 
des plats de viandes à partager (porc, veau, bœuf…) comme à la maison 
ou non, des poissons en habit, des pâtes, des salades… Sans oublier 
les assiettes spéciales pour les kids et de savoureux desserts.

La carte a été élaborée avec soin par le trio, épaulé par Pierre 
Rahola, le chef de Charlotte Café Cuisine. Autour d’un bon repas, 
chacun a lancé ses idées et ses coups de cœur pour dessiner une carte 
équilibrée entre grands classiques et touches de modernité.



CONTACT
Charlotte Café Cuisine
Dieweg, 2 – 1180 Uccle
Tél : +32 2 374 47 19

Courriel : info@charlottecafecuisine.be
Website : www.charlottecafecuisine.be
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CONTACT PRESSE 
Sophie Lambert
Blue Chilli

Tél : +32 477 91 45 72
Courriel : sophie@bluechilli.be
Website : www.blue.chilli.be 


