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Stiati ca...
Tn curand, acvacultura va depdsi pescuitul sdlbatic ca principala
sursa de peste si fructe de mare. Acest lucru este asemadnadtor
cu tranzitia care s-a petrecut Tn trecut pe uscat cand a avut loc
evolutia de la vandtoare la agricultura.

Tn anul 79 e. n,, Pliniu cel B&tran a descris tehnicile de crestere
a stridiilor si a pestilor Tn cartea sa ,Istoria naturald”. |
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Acvacultura UE asigurd o sursa
proaspatd, locala de peste si fructe
de mare si respectd reguli stricte
pentru a proteja consumatorul,
pestele si mediul Thconjurdtor.
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CRESCUT IN UE
AT

capturat din
mare

peste de
apa dulce

Top 7 specii de acvacultura
crescute n UE

e Dorada de mare

0 Biban de mare

23,1 =) 2400

kg per persoand (5,54 kg)
Consumul mediu de peste si Din consumul UE provine
fructe de mare pe an, in UE din acvacultura

43 %

O n UE Aproape intreaga productie a

acvaculturii din UE este

consumatd Tn Europa.

5 7 % 45 Norvegia aeste

W C principalul furmizor UE de
tari non-UE

produse de acvacultura.

"
+14 000 companii
(din Europa) M tarile UE

90% dintre acestea sunt
micro-Tntreprinderi
(cu mai putin de 10 angajati)

Pestii si crustaceele o
asigura uleiuri, proteine @
sandtoase si minerale. g

'V . pestele si
o fructele de ma
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de angajati directi Tn
acvacultura europeana

Tn orice
moment, de
la stadiul

“de icre pana

«in farfurie, .

b4

Primele specii cele mai Q oferd garantia
consumate Tn trasabilitatii
2 acvaculturd Tn UE
sunt midiile si
somonul
Acvacultura durabila este necesara deoarece, numai
PP cu ajutorul pestelui pescuit, nu se va putea satisface
1ati A ’ ;
$t ?‘1’: ca o R e cererea in crestere de peste si fructe de mare. De
Noua din zece midii Q 9 asemenea, acvacultura poate contribui la reducerea
te in UE . :
constintEiE i) BIE e Afaceri presiunii aspra stocurilor
din acvacultura A I maritime si de peste salbatic.
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