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En cette fin d’année, EXKi a pour ambition de 
partager des moments truffés d’ondes positives, 
qui sentent bon les réveillons !

L’enseigne à la carotte adopte un ton 
volontairement décalé pour inciter ses clients 
à se faire plaisir à travers une gamme festive et 
pleine de gourmandises : cheesecake tiramisu, 
risotto à l’huile de truffes et petits légumes 
d’hiver, sandwich au brie truffé et jambon cru, 
ou encore la traditionnelle bisque de homard 
raviront les papilles de tous les gourmets.

Un bonheur sans embûche !

Du 23 novembre au 11 janvier, le mot d’ordre et  
fil rouge chez EXKi sera donc “Whatever !”,  
alors … MERRY WHATEVER & HAPPY ALWAYS !

DANS LA HOTTE D’EXKi, 
UNE FiN D’ANNÉE À  
SE FAiRE LiVRER



Une salade aux crevettes,
grenade, lentilles et
pommes grenailles

Une bisque de homard

Une baguette bio au
Brie truffé, jambon cru

et roquette

Un risotto à l’huile de
truffes, chapon et petits

légumes d’hiver

LE BEST-SELLER EXKi
Le cheesecake, revient  

en version tiramisu !

DANS LA HOTTE 
GOURMANDE 
D’EXKi…



MUGS ET GOURDES 
DESIGN POUR LIMITER 
L’IMPACT ÉCOLOGIQUE 

IDÉES CADEAUX
À GLISSER AU PIED DU SAPIN !
L’ALMANACH DE LA CUISINE DURABLE 

La fin d’année, c’est aussi et surtout la période de tous les excès !  
Et si l’on profitait de cette période pour s’adonner à une  
cuisine plus équilibrée, généreuse et douce pour la planète ?  
C’est ce que propose le livre de recettes :  
“l’Almanach de la cuisine durable”. 

On y retrouve une série de recettes saines à 
base de produits de saison et venant d’une 
filière “du champ à l’assiette”. En fonction des 
saisons, 70 recettes saines et respectueuses de 
la planète mettent à l’honneur les végétaux.  
Cerise sur le gâteau, toutes les recettes sont 
accompagnées de leur impact carbone !

Toujours plus soucieux de son 
impact sur l’environnement, 
EXKi propose désormais des 
contenants réutilisables afin de 
limiter les déchets et contribuer  
à un monde meilleur. 

Lorsque l’on vient avec 
sa gourde ou son mug, 

EXKi récompense cet 
éco-geste avec une 
réduction de 5% sur  

le produit acheté  
avec le contenant !
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suivez-nous 

contact presse 

Nathalie Woitrin  |  PR SPECIALIST 

nathalie@mycupoftea.be  |  GSM: 0477 37 01 47
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