
ziet gat 
in de kaasmarkt

 BELGEN KRIJGEN ER EEN VEGAN 
ALTERNATIEF BIJ: PLANTAARDIGE 

KAASVERVANGER UIT GRIEKENLAND 

Het flexitarisch dieet, met vooral plantaardige 
voeding, valt bij steeds meer Belgen in de smaak. 
Zo schrapt één op de zes regelmatig dierlijke 
producten van het menu. Maar waar 
zuivelklassiekers als melk en yoghurt vandaag al 
heel wat alternatieven kennen, loopt kaas ver 
achter wat plantaardige vervangers betreft. Violife 
wil daar verandering in brengen en introduceert 
een 100% veganistisch alternatief voor kaas. In 
sneetjes, als blok, geraspt of smeerbaar: Violife is 
een smakelijke oplossing voor Belgen die graag 

een meer plantaardige levensstijl omarmen. 

Belgen zijn kaasliefhebbers, dat is niets nieuws. 
Om toch nog van de typische smaak te kunnen 
genieten, voor wie liever geen of minder dierlijke 
producten eet, brengt Violife een nieuw 
assortiment op de Belgische markt. Deze 
plantaardige kaasvervangers zijn veelzijdig en 
kan je gemakkelijk in je dagelijkse gerechten 
verwerken: als sneetje op je boterham, 
gesmeerd tussen je wrap, gestrooid over je 
pasta of gesmolten op je pizza.

PERSBERICHT

Violife is 100% vegan en bevat geen lactose, ggo’s, bewaarmiddelen, soja, gluten of noten. Dit plantaardig 
product bevat enkel kokosolie, water, zetmeel, zeezout, smaakstoffen en natuurlijke kleurstoffen. Charlotte 
Bouquet, Product Manager Violife België: “Zo verrast Violife niet alleen veganisten maar ook vegetariërs, 
flexitariërs, mensen met een lactose- of glutenintolerantie en alle nieuwsgierige consumenten die houden 
van smaak en hun ecologische voetafdruk graag willen verkleinen.” 

OVER VIOLIFE:
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Assortiment Violife
(verkrijgbaar bij o.m. Delhaize, Colruyt, Cora, Match, Smatch, Alvo, Makro, Okay)

Geraspt
(ORIGINELE SMAAK/MOZZARELLA-SMAAK)

3,15€ / 200g

Plakjes
(ORIGINELE SMAAK/GOUDSE SMAAK)

3,15€ / 200g

Blokken
(GRIEKS WIT/GOUDSE SMAAK)

3,15€ / 200g

Romige spread 
(ORIGINEEL) 

2,99€ / 200g

Wedge
(PROSOCIANO)

4,49€ / 150g

Violife startte in 1990 met de productie van zuivelvrije gastronomische alternatieven, 100% veganistisch, in 
zi jn productiefabriek in Drama, Griekenland.  Vandaag hebben de producten al  tal  van 
smaakonderscheidingen gewonnen (Vegan Festival UK, Peta Vegan Food Awards, The Veggie Awards)
en hebben ze fans in meer dan 50 landen wereldwijd.

OVER VIOLIFE:

Welkom in de wondere wereld van Violife! Wij zijn een zeer toegewijde gemeenschap voor veganisten en we zijn gevestigd in de 
prachtige omgeving van Thessaloniki in Griekenland. Sinds 1990 wijden we ons aan het produceren van geweldig smakende, 100% 
veganistische, zuivelvrije, niet-GMO-voedingsmiddelen in onze fabriek in Drama. We zijn er trots op het favoriete merk te zijn van 
zoveel veganisten, vegetariërs en flexitariërs in meer dan 50 landen over de hele wereld. Wij produceren voor jou een veganistisch 
alternatief voor kaas en nog veel meer. Al onze 100% veganistische producten zijn lactosevrij, GMO-vrij, glutenvrij, notenvrij, 
conserveermiddelvrij en cholesterolvrij. Wij garanderen u voedsel zonder allergenen! Violife is 100% veganistisch - waar iedereen kan 
van genieten! 

Voor meer info - https://violifefoods.com/nl_be en de sociale mediakanalen van Violife: Facebook / Instagram / Youtube
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Het merk biedt een keuze uit 3 extra-complete referen-
ties, aan te passen aan alle culinaire toepassingen, altijd 
met de garantie van smaak!
• Geraspt (Gouda smaak, Mozzarella smaak) 500g
• Plakjes (Cheddar smaak) 200g

Violife is via UPro verkrijgbaar bij een aantal distributeurs, 
waaronder Bidfood, Sligro, Solucious en Myfoodspot.eu.

Met Violife nodigt Upfield Professional bakkers, 
banketbakkers en restauranthouders uit om 
zich tot planten te wenden als een flexibel 
antwoord op de groeiende vraag van een 
cliënteel waarvan de eetgewoonten in een snel 

tempo veranderen.

Voor professionals is Violife een unieke gele-
genheid om hun veganistisch en vegetarisch 
aanbod uit te breiden, hetzij om in te spelen op 
deze nieuwe trends, hetzij om hen een resoluut 

onderscheidend aanbod aan te bieden.


